
    Boucher de père en fils  
 
    Numa Rochat, père de Palmyr et Octave fut aussi boucher. A son décès 
Octave reprit la boucherie tandis que Palmyr gardait le restaurant.  
    Au milieu des années cinquante, Octave déménagea dans une autre maison 
que la famille possédait au Haut-du-Village. C’est là que fut installée la nouvelle 
boucherie – boucherie modèle – avec installation dans la façade d’une grande 
vitrine pour allécher les clients avec tels ou tels morceau de bidoche bien mis en 
évidence. C’était encore l’époque où les gens ne pouvaient pas se passer de 
viande, ne serait-ce qu’une fois par jour dans la semaine. Ou celle-ci constituait 
un poste important dans les dépenses liées à l’alimentation.   
    La dite boucherie resta ouverte jusque vers 2000, où la reprise de celle-ci par 
le petit-fils d’Octave fut un échec.  
    Ce fut tout simplement une entreprise de moins au village qui en perdait déjà 
suffisamment pour qu’il n’y ait pas eu besoin de rajouter celle-là !  
    Malheureusement aucune photo de Octave qui gérait aussi un petit domaine 
lié à la boucherie, le foin servant à nourrir les bêtes qu’il engraissait en vue 
d’alimenter sa boucherie en viande locale.   
 
 

 
 

 1



 
 

Le Cygne, boucherie à gauche et restaurant à droite. 
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                                                                                Alice Rochat et Carmen Liardon. 
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                                                                      Saveurs d’enfance, 1991.  
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                                                                                                                                    FAVJ du 1er juin 2000. 
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