Quand Adrien reprend le flambeau..

29 décembre 1972
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Adrien Rochat devant sa distilleuse, <11 faut distiller dans C.r culvre », déclare-t-i1t

& Hermann

Un Combier s’est fait distillateur
par souci de maintenir ’:rtisanat

«On ne fait pas ¢a pour gagner de
I'argent s, déclare Adrien Rochat, le
distillateur des Charbonniéres, a Ia
vallée de Joux. Nous I'avons rencontré
dans la maison familiale, & I'extrémité
du village, sur la route de Mouthe.
Au-dessus d'une .«téiches de bois
comme on n'en volt plus beaucoup, un
écriteau indique « Gentiane du Jura,
genlévre, créme de bergamote, créme
de kirsch». Vous ne pouvez pas vous
tromper.

Lorsque, aprés gquarante-elng ans
d'activité, René Meylan, aujourdhul
décédé, renonga & distiller la gentiane,
Adrien Rochat reprit ses installations
par souci de maintenir les vieilles tra-
ditions, les vieux métiers qui, de plus
en plus, ont tendance & disparaitre.
= Et puis, avoue Adrien Rochat, dis-
tillateur, c'est le plus beau métier du
monde. » Pierrisle, il ne consacre pour-
tant qu'une partie de son temps a la
distillation. Une occupation automnale,
un travail purement artisanal cui ne
saurail enrichir son homme. il n'y
tient pas d'ailleurs. Cette gentiane, il
la distille avec amour, car elle pousse
dans les pAturages de cette wvallée de
Joux & laquelle il est enraciné. I la
réserve aux amateurs désireux d'avoir
de la gentiane pure, tirée 4 44 degrés,

«On ulilise la grande gentiane jaune,
qui prolifére sur les paturages juras-
siens, poursuit Adrien Rochat. On ne
distille pas les fleurs, mais les racines
qul sont extraites avec un lourd pie.
C'est un travail de Romain. Ce n'est
pas un métier réservé aux demoiselles.
Il ne faut pas s'é¢tonner gue la gen-
tiane solt l'eau-de-vie qui colte le plus
cher. »

La récolte dse racines est entreprise
& partir de la fin du mois d'ac(t, au
moment ol la séve redescend, Les ra-
¢ines, alors, se gorgent de sucre. La
récolte s'échelonne jusqu'ad la premiére
neige. Et Adrien Rochat n'hésite pas
4 mettre la maln au pie, 11 lul faut
cependant recourir 4 des aldes, des
arracheurs payés aux cent kilos. Car

le rendement de la gentiane est mi-
n:me: cent kilo: de racines, c'est-a-
dire une journée de travail harassant,
ne donnent guére que cing litres de
liqueur. '

- Les racines sor’ ensuite lavées, puis
hachées le plus finement possible.
Cette opération & son importance, Elle
irfluence le rendement. Dans des
cuves qui peuvert en contenir quatre
cents kilos, les racines hachése, recou-
vertes d'eau, voat fermenter durant
deux mois. Dés le mois doctobre,
Adrien Rochat psut se mettre 3 dis-
tiller. . .

Pour cette opération délicate — pas
trés difficile au demeurant, mais qui
exige une grande conscience profes-
sionnelle — Adrien Rochat est secondé
par sa sceur. < Ede distille trés bien s,
constate-t-il, -

On utilise encore le petit alambic.
«La qualité est supérieure. La distil-
lation est plus fine. La différence est
détectable, s Mucis qui dit petit alam-
bic dit également beaucoup de temps.
Il faut une semaine & Adrien et Edi
pour distiller 400 kilos et récolter ainsi
vingt litres d'alecol. Clest énorme,
méme si l'on sait qu'ils n'y consacrent
pas tout leur teraps. Dans les distille-
ries modernes, une telle opération ne
demanderait que guielgues heures,

La gentiane e:: cistillée trois fois.
L'accent est mis 2ssentiellement sur la
qualité, Adrien Rochat est soucieux de
maintenir constamment ce critére qui
a fait la réputation de ses eaux-de-vie.

G. H.



Sa trajectoire est esquisseée dans le Bulletin du Cercle européen d’étude des
gentianacées no 16, automne 2000 :

EDITORIAL

Hommage a Adrien Rochat 1903-1999

Fondateur de la distillerie Rochat aux Charbonniéres

Clest au coeur le la vallée de Joux
fans le Jura suisse, 4 quelques kilo-
matres de Mouthe et de la frontigre
franguise que naquit, le 29 octobre
1903, Adrien Rochat. Son pére exer-
cait le métier de journalier. étant
smployé i droite et & gauche selon le
rravail qui lui érait proposé: scieur,
charretier... et surtout 1'été comme
perger. [l emmenait alors toute sa
famille sur le Mont Tendre ou sur
des piturages frangais tout proches,
2t pour ses enfants, Adrien et Edi,

commengait alors une période de réve,
d'insouciance et de jeux au contact
direct de la nature et des gentianes...

Un métier: pierriste

Au début du sigcle, 'essor important
de I'horlogerie dans la Vallée de Joux
poussa Adrien Rochat & travailler
dans la branche. Il se spécialisa
comme pierriste c'est-d-dire dans la
taille de pierres, métier qu'il exerga
oute sa vie active dans ditférentes
fabriques. En 1973, bien au deli de
Iige réglementaire de la retraite, il
Juitta avec regret la manufacture hor-
logére Auguste Revmond.

Une retraite active au service de
I'eau-de-vie

Dés 1967, Adrien Rochat saisit 'op-
portunité qui se présente de racheter
I"tlambic détenu par la distillerie
:
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René Meylan dans son village des
Charbonnigres. C'est un retour aux
véritables racines de son enfance.
Des la mi-aodt et jusqu'a
la mi-octobre, il va arra-
cher les racines de gentiane
sur les piturages de la com-
Les
meilleures années, avec

mune du Lieu.
l'aide d'un ami arracheur,
il en récolte ainsi prés de 3

4 4 wnnes.

Adrien Rochat arrachait
la gentiane encore & 93
ans !

Adrien Rochat, qui a tou-

jours eu une excellente santé, va
arracher la gentiane jusgu'a 93 ans
avec son pic de mineur; sa soeur Edi
l'aidant pour laver, couper et hacher
les racines et les mettre i fermenter
en tonneau pendant prés de trois
mois.

Dans leur alambic d'une capacité de
80 litres, Adrien et Edi Rochat éla-
borent selon un procédé spécial
qu'Adrien a mis au point et qu'il a
toujours gardé secret, un produit
remarquable & la saveur douce. ne
présentant pas le goiit trop terreux
noté dans bien d'autres eaux-de-vie.
Le produit final est tiré 3 44°, c'est 2
ce titre que les ardmes "rendent le
mieux”. Le rendement est d'environ
6 litres aux 100 kg. montrant ainsi
que la qualité est le principal facteur
recherché et

non la quantité pro-

duite.

Une production réservée aux ini-
tiés

Aucune promotion n'a jamais été réa-
lisée pour écouler la gentiane de la
distillerie Rochat. Par le bouche i
oreille, la production se vend chez
les particuliers de Suisse, de France.
de Belgique et méme juqu'au Tiber,

Aeetasnre 200N}

| 500 g de créme entiére battue pour

i une cuillére & cafe d'sau-de-vie de

Le titre tres recherché d'eau-de-vie
de l'année lui a été décernd en 1999

en Suisse.
La distillerie Rochat
aujourd'hui

Juste avant la fin du siécle,
Adrien Rochat s'est éteint &
I'ige de 96 ans. Sa soeur. Edi
Rochat, & 83 ans, a repris &
présent le flambeau avec
'aide son fils Michel. Cela
lui donne une bonne raison
de remonter sur les pitu-
rages. Elle distille aussi le
genigévre et prépare nombre
de recettes originales 4 base

de  fruits

de
rouges... un vrai régal que cette gente

sureau, de cassis,
dame, au coeur d'or comme la cou-
leur de la fleur de gentiane. aime i
faire partager et qui lui permet d'avoir
toujours régulidrement du monde a
la maison.

Charles Jollés
E.ROCHAT

Distillerie A. Rochat
CH-1343 Les Charbonniéres

CREME GLACEE MERINGUEE
- ALA GENTIANE -
proposée par Edi Rochat

qu'elle prenne bien en masse
a mélanger avec
1 cuillére de poudre de cafe

10-12 meringues & metire en
maorgeaux
de maniére grossiére

Mélanger la créme au café avec les
meringues et congeler le tout dans
des petits gobelets

Servir la créme glacée en ajoutant

gentiane

=]
Ll

Apreés le déceés d’Adrien dit Didi, a la fin de I’année 1999, sa sceur Edi, alors
agée de 83 ans, reprenait le témoin tandis que Gilbert Hermann, le 28 avril 2000,
lui consacrait un bel article dans 24 Heures, dans lequel il exprimait le désir de
continuer de cette bouilleuse de cru qui I’avait été depuis 1967 en compagnie de



son frére. En effet, elle trouvait que les vieux sont toujours dans I’isolement, et
que ce commerce au contraire lui permettait de voir du monde. Elle expliquait
aussi le terme de Piquette donné a la famille, parce que son grand-pere eétait
Piquette, non donné a celui qui portait les ordres de marche aux militaires.
D’aucuns disaient Pitiéete, ce qui est pour dire la méme chose.

La production d’Adrien atteignant 1300 kg dans les bonnes années.
Considérant qu’il faut 100 kg pour faire 6 litres de gentianes, faites le compte.
Production maximale de 78 litres. Et le litre méme a 60.- ou 70.- cela ne vous
permet pas trop de nouer les deux bouts. Conclusion : ici c’est la passion qui
anime !

Michel Fontannaz, fils de Edi, semble vouloir poursuivre ce qui est devenu,
apres pres de quarante ans, une véritable tradition.
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30 septembre 1967

MIM. VISINAND Fréres
entrepreneurs

VALLORBE
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xtraction de gentiane dans nos pAturages.

liessieurs.

Comme vous l'avez sans doute apypris, M. Eené
Meylan, distillateur a remis son commerce & I, Adrien Rochat
des Charbvonniéres.

C'est un commerce dans la commune gqui subsiste;
de ce fait, nous allons réserver la production de gentiane & M.

Rochat comme nous le faisions précédemment pour i, lleylan.

Ainsi donc, nous ne pourrons désor:ais plus
vous laisser expleoiter sur notre territoire et vous accordons
jusqu'a fin octobre pour évacuer tous vos crAntiers clez nous.

Nous vous dirons encore notre surprise du peu

de bulletins de pesdes enregistris & ce jour.

Veuillez agréer M. nos salutations distinguées.

é;;;;L/L/t/#/;T“CgéafzJ/



3 octobre 1967

Monsieur Adrien ROCHAT

Ixtraction de gentddne de nos pdturages.

Monsieur,
Nous avons bien regu votre lettre du 9.9.67.

C'est avec plaisir que nous saluons le maintien
de l'exploitation de l. K. leylan dans notre commune. Nous sommes
particulidrement heureux que vous ayez repris ce commerce que vous
saurez sans doute faire propérer.

Ia Municipalité est absolument d'accord avec votre
demande et saura vous réserver la totalité de notre production, pour
autant que vous n'en ayez pas trop.

Nous prendrons, le moment voulu, contact avec vous

powr fixer les conditions de vente et @ extraction.

Veuillez agréer Monsieur, nos salutations distinguées

et nos voeux les meilleurs dans votre nouvelle carridre.

\Gvfoctas



18 mars 1968

Monsieur Adrien ROCHAT

E.V.

Extraction de gentiane.

Monsieur.

Notre collégue F. Meylan, pdt. de la section des
foréts nous a fait part de 1l'entretien que vous lui avez accor-
dé dernidrement.

La Municipalité prend note de votre demande de
gentiane des p&turages & extraire des le printemps, en parti-
culier aux Créts-4-ChAtrons pour cette année. Nous serions 4'
accord avec la date du printemps, bien qu'elle soit contraire
au mode pratiqué jusqu'i ce jour.

Nous subordonnons cependant notre autorisation &
celle des fermiers ¢ / o. M. Fernand Rochat-Yirod - L'Epine que
vous voudrez bien,contacter au préalable.

Le prix vous sera laissé & ®. 5.- les 100 kgs,
ceci pour tenir compte de votre début d'exploitation.

Nous vous souhaitons encore pleine réassite dans

votre initiative et vous présentons Monsieur, nos salutations
les meilleures,

Pour 1'évacuation des déchets,
notre colleégue Villard vous
renseignera.



