Les escargots des Charbonniéres

En ces années cinquante, beaucoup d’enfants, de ce bout comme de I’autre
bout, allaient cueillir des escargots dans les zones proches des villages pour les
apporter ensuite au seul marchand de la Vallee, Georges Martin, aux
Charbonniéres.

Celui-ci vous les payait a un prix qu’a I’époque on estimait fort correct. Il est
vrai qu’alors, un franc, un franc cinquante peut-étre le kg, c’était une petite
fortune, de quoi s’acheter trois Artima !

Bref, a chacun ses collectes, grosses ou petites, et surtout a chacun
I’utilisation de son salaire.

C’était au mois de mai, par les pluies chaudes, alors qu’ils sortaient tous, les
coquillots®, des talus, de dessous les orties, le long de la ligne de chemin de fer,
tout a I’entour des murs de paturages.

Un vrai plaisir de les voir si gros, blancs pour la moitié, bruns pour I’autre, et
les enfourner dans notre sac de jute qui dépurait, de la bave de ces pauvres
gastéropodes, certes, mais aussi de I’humidité quand une petite pluie n’avait pas
forcément fait nos affaires, bien que c’était quand méme par un temps pareil
gue les escargots sortaient le mieux de leur coquille.

Cette récolte, toujours avec un certain suspens, serait-ce une bonne ou une
mauvaise journée, est restée gravee dans le souvenir. La seule par ailleurs qui
pouvait nous rapporter autant d’argent. D’ou son intérét prioritaire.

_ Mise en cartons des escargots. Saviez-vous que les Charbonniéres, dans la vallée
de Joux, possédent I'un des plus grands commerces d'escargots en Suisse?

Ces dames, a gauche la femme a Néné ! s’occupent d’escargots a I’usine Martin.

! Un Fribourgeois les appelait de telle sorte.



LES ESCARGOTS

Aw foli mois de mai, ou de juin, quand £'henbe
pousse. paritout sous Les pluies douces du printemps,
meme sun Los s0ls Les plus deshénités, nevenait Le
temps des escangots. Alons je partais moi aussi par
Les campagnes avec mes habits de pluie mal ajustis
et mon sac de jute jotd surn £'épaute.

Les coins Les meilleuns Staient des Cuiibes, dans
Les onties gui poussent en abondance sur Les rives, et
Le Long du Zafus de La Ligne de chemin de fer qui va
des Combes & Poivre & La gare du Séchey. Mais Les
autres, bici entendu, ne m'avaient pas attendu pour
g allens fMussi devais-je me nabatire sur des régions
plus Lointaines, o La Lisiéne des bois, La-bas ol je
netrnouvals une jois de plus mes espaces aimés, Les
Landes ou Les Grands Bilbards., Peut-étre que ces zo-
nes-do n'étaient pas aussi bonnes. Mais tout de méme y
comme. LLs etalent beaux ces escargots blancs qui dres—
salent fiercment Leuns cornes dans Les feuilles montes
mouillées entre Lesquedles poussait La végétation nou-
velle, Lout au pied des mus de piernes séches qui 4'é-
talent ecnoulds par endroits.

Des bétes magnifiques qui, croyant s'enivrer de
cette douce humidité, de ces gouttes de pluie délecta-
bles, étaient prises soudain par une main d'enfant
qui Les déposait dans un grand sac ouvert. E+ qui



aussitot o'étaient rétractées dans Leun grosse coguil-
Leun prison détrempee.

Cadeau de La nature & moi qui n'avait quére gue
cette "cueillette” de mai powt nenflouer mes poches
désespénemment vides et gui réduisaient & néordt res
plus fabuleux projets... L'achat d'un pistolei &
plombs, d'un lintin, d"un Nonopoly peut-Etre.

Le sac se nemplissait peu & peu tout au Long: de
cette Longue promenade humide. Mes grosscs botics
étalent tou ows trop Lowdes. Clest qu’il en folflait
"namer’" pour retrouver des coins meillcwns quand
Les escangols o'étgient faits plus narncs. Allon
plus Loin encote. Passen les bois de La Cenniaz, La

 Connag, L'Epine, et se netrouver finalemers aux
Conies ou parfois ils rnedevenaient nombreux.

o Llaprés-midi fui aussi s'étinait avec tous ces
kikométres. Mais n'est-ce pas ainsi aprés Zout gue
je me suis pénéiné de cette temne ? de ces bois ot
paturages dont j'apprenais inconsciemment. peut-&tre
a almern La nichesse et da vaniété ?... [ci un champs
t;?l«i s'enfonce dans les fonéts, Lo un mur & passcr avec
son barbelé nowildé, La encone un chemin impraticable .
Un chalet, un puits, des piemiens, et Les paturages
et les forets toujours.

lne bonne rnécollte pour avoir été si Loin ot fait



tellement de pas ? Parfois, pas toujows. Une pluic
tine n'avait mouidié jusqu'a L'os. La Lassitude suwi-
venait bicntdt en ces tuistes et pluvieux Lointains,
pour e Lairne revenin finalement au village que je
savals Lo-bas, au pied des pentes, plus Loin que le
cimeticre. Le sac Stait plus Lowd & chague pas. 114
me. scialt L'épanle gue J'awais mewdtrnie deux journs
Mais enlin La maison était visible de L'artre
coté de La Sagne. La jownée se terminait. Un effort:
encone et ce senait La chambre & fessive ol je dépo-
senals mon sac moudldle au fond duguel Les escangoits
s'engluaient les uns dans Les autres. _
llartin tait le commengant qui nous les achetait.
Nows allions Les menern a deux ou #rois Le Lendemain,
au sortin de L'école; mais awivé La-bas, au milicu
des Crettits ou était sa petite fabrigue et ot se
donnait Lo pleine saison de mise en conserve, quelie
adeur! A vous en netowwner £'estomac! Et bien avant

méme. d'Etre nertné dans L'aviéne du batiment: ou
c’était bien pire encore. 14 m'wwvivait méme en ces

momendts=La de nespirer au travers de La manche de
mon. pull! |

Dans Le fond de ce vaste Local o nous avions
alnsi penciné, des grosses cuves ot s'ébouillantaient
les pauvnes bites parn mildiern, débordaient de Leur



bave malodorante. £t celle-ci se rnépandait sur Le s0L
de ciment pourn aller se perdre finalement dans des giil-
les gue noyait une mousse épaisse. landis que contre
Les parois &'entassaient fes innombrables caisses oi
étalent emprisonnces Les prochaines victimes de cetic
infernate cuisson. Des milliens de bétes qui tentaicnt
sans succes de passen entne Les Lattes. Seuls guelgucs
escargots de petit calibre avaient pu quitter Leur vii-
saon et se promenalent pan La grande remise, Iralnani
swe Le sol gluant ou grimpant Le Long des murs et des
pilierns.

Martin pesait nos sacs sur une balance verte, Les
vidait dans d'outres cageots, puis les nepesait powr
faire Le décompte. Hélas, Le sac ppsait souvent presgue
autant que les escangois, Les cotchs comme nows di-
SLONS » :

/2 en fallait Zout de méme pour faire un hilo! Co-
Lui~ci paye un plus d'un franc. J'estimais toujourns
Le puix extraordinaire. /4 faut dire gu'avec mes cin--
guante centimes nécodtés de ci, de La, je savais me
contenten.

Et sit5t touchdes les précieuses pidces de un ou
deux francs que nous avait valu nrotre peine humide de
da veille, nous guittions au plus vite La remise. Juste.
Le temps de jeter un dernier coup d'oeil aux grandes
chaudiernes qui, dans Le fond, inlassablement et & grandes



eaux, rendalent Lewr écume dégoiitante.

Mais aussi, pew aprés, c'était vraiment un sacré
plaisin que de rnetrouven £'ain purn gue L'on pouvaii
respirner a qrosses goulées pour se puiifiern de cetite
odeur penible et Zenace.

Lo saison des escangots était cowddte cependant.
L'herbe powssait, se duwrcissait, et venaient bien-
1ot Les premicnes jowwndes d'été oi c'en était Lini
de nos grardes ballades pluviewses a La Limite des
foréts, Et déjs pourn nous se profilaient Les grandes
vacances cul, SWL ces mémes campagnes, nous apped-
Lenalent ¢ d'autres travaux.

"\'\\\\"“ 0 ““&j‘ W
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La préparation des escargols ful introdwife anx Charbonnicres en 1884 par Alline Rochat, Ce commerce fud repris aw débub des années cinguante
pur Georges Martin, puis ai début des aundes septante par Alain Golay, syndic de la conmune de 1974 @ 1985, Que de souvenirs d'enfance
st J'H“- a la cueillette des escargols an bord des chemins e an pied des niirs de J?:IJ’HJ‘H\'(«" Chr reconnail ici de gauche a droile: Ernest
Rochat, dit Neae, Plalibert f.urIrri,f facky Rochial, ef fe gramnd pafron, Georges Martin, Les Trois autres, incomnns, sont probablenent les
HHH.I‘UHHI s,



La grande classe des Charbonniéres, sous la direction de Emile Baudraz instituteur, va mener des escargots chez
Martin pour augmenter sans doute la caisse de classe en vue d’une course d’école. Vers 1944,
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UNE INDUSTRIE JURASSIENNE PEU CONNUE

L'ESCARGOT

CI-DESSOUS : LINDUSTRIE SUISSE DE L'ESCARGOT EST
PRATIQUEE DANS PLUSIEURS CONTREES.
VOICI DES SPECIMENS D'ESCAR-

COTS ZURICHOIS,

LE MOLLUSQUE EST EXTRAIT DE SA COQUILLE,

Clest aprés les chaudes pluies, en été, que les hommes
¢t les garcons prennent leur sac et vont chercher 'escargot.
1l s'agit de gagner sa vie, et le ramassage des escargots conss
titue une source de revenus dans plusieurs contrées de nos
tre pays.

Toutefois, les produits de la chasse ne suffisent pas
satisfaire 4 la demande de tous les restaurants, de tous les
amateurs. C'est pourquoi il existe dans le Jura, a I'endroit
dit Les Charbonnitres, au bord du lac de Joux, une fas
brique de préparation d'escargots qui consérve dans des
boites, diment bouillis et préparés, les animaux ramassés
pendant l'année.

En automne, ceuxeci sont remis dans les coquilles et
recouverts de la sauce au beurre et aux herbes bien connue
des gourmets, ils vont figurer, aux étalages des traiteurs, a
coté de leurs compagnons ramassés plus récemment. Cing
millions d'escargots ainsi préparés sont expédiés chaque
année,

CONSERVES.

DE HAUT EN BAS : LE NETTOYAGE DE L'ESCARGQT, LA CUTSSON,
LE REMPLISSAGE ET LA FERMETURE DE$ BOITES.
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A GAUCHE : CEST AUX ENVIRONS DU PONT, DANS LA VALLEE DEJOUX,
QUE CETTE INDUSTRIE EST FRATIQUEE

ABONDANTE
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CHARBONMIERES. : - c £ LA RESERVE DES ESCARGOTS DESTINES AUX CONSERVES.

Article de la Patrie suisse, référence malheureusement perdue. Début des années quarante sans aucun doute,
alors que le lac Brenet possede encore toute sa grande surface. Cet article, illustré de nombreuses photos, est le
seul qui donne tout le processus de préparation et de mise en conserve.



Les villages du régiment genevois — FAVJ du 18 octobre 1961 —
Les Charbonniéres — capitale du vacherin et des ... escargots

Situé en bordure des marécages qui cernent le lac Brenet, tournant résolument
le dos au lac de Joux, Les Charbonniéres, village de 400 ( ?) &mes, cache bien
son jeu. A le voir comme ¢a, avec ses maisons grises et vétustes posées ci et la
sur une herbe réche, on croirait déecouvrir un hameau au seuil de I’abandon. Or,
c’est dans les caves de ces modestes demeures que mdrissent les meilleurs...
vacherins de Suisse! En effet, Les Charbonnieres possédent presque le
monopole de I’affinage de ce délicat fromage. Le village est d’ailleurs le
berceau du vacherin, lequel, semble-t-il, apparut dans la rude vallée de Joux peu
avant la retraite de I’armée du Géneral Bourbaki...

Les affineurs des Charbonniéres, qui sont au nombre de 7, achétent les
vacherins blancs dans 78 laiteries disséminées dans toute la région. Puis, apres
les avoir laissés vieillir dans leurs profondes caves, ils les emboitent et les
expédient un peu partout dans le monde. C’est ainsi que 450 tonnes de vacherin
quittent chague année le village.

Mais les habitants des Charbonnieres ont encore d’autres cordes a leur arc.
Quelques-uns sont horlogers ou lapidaires et travaillent dans I’'une des trois
fabriques du village. D’autres sont employés par la distillerie de gentiane, par la
fabrique de bateaux, sont pécheurs professionnels (le lac Brenet, bien que petit,
est, parait-il, tres poissonneux), bdcherons ou forestiers. Il est encore un
indigéne qui se livre au commerce — pour le moins insolite — d’escargots et de
grenouilles...

Gros commercant, il ne se contente pas d’acheter des batraciens ou des
mollusques helvétiques, qui se font de plus en plus rares, mais les commandes
dans les pays situés au-dela du rideau de fer... Car — pour notre bonheur — les
gastronomes slaves ont des godts différents des nétres ! Ainsi les employés de la
gare des Charbonnieres se sont-ils habitués a voir arriver des wagons entiers
d’escargots ou de grenouilles !

Les bétes arrivent a destination vivantes. A I’encontre des grenouilles qui ne
sont que dépecées avant d’étre expédieées aux divers restaurateurs ou magasins
specialisés, les escargots subissent aux Charbonnieres une longue et savante
préparation. Ils sont tout d’abord ébouillantés dans une vaste chaudiere, puis des
ouvrieres les extraient de leur coquille, les nettoient et enfin les ... mettent en
conserve. Ces opérations sont répétées jusqu’a la « saison des escargots », c’est-
a-dire jusqu’en hiver. Les conserves sont alors ouvertes, les escargots beurres
réintroduits dans leur coquille (devenue certes bien inutile) et sont vendus aux
marchands détaillants.

Nous avons rencontré le propriétaire a I’ombre d’un gigantesque tas de
coquilles vides :

- Combien d’escargots vendez-vous par année ?

10



- 150 tonnes, soit environ 6 millions d’unites...

- Premier acheteur suisse ?

- Genéve, 70 tonnes par année.

- Le marché a-t-il tendance a augmenter ?

- Oui, chaque année la demande est plus forte.

- Principal fournisseur d’escargots ?

- La Hongrie.

- ... etde grenouilles ?

- La Bulgarie, 60 tonnes par année.

- Votre affaire existe depuis combien de temps ?

- 70 ans.

Aux Charbonnieres, on méne une vie de famille: 70 % de ses habitants
s’appellent Rochat! D’ailleurs, dans la premiere moitié du XIXe siecle, un
pasteur du nom d’Abram-Elie Rochat, institua une « Caisse d’études des jeunes
Rochat » destinée a faciliter les études supérieures a des jeunes gens de ce nom.
Depuis, tous les étudiants porteurs de ce patronyme et originaires des
Charbonniéres bénéficient de cette utile fondation.

L’évolution matérielle de certains autres villages de la « Vallée » laisse
insensible les habitants des Charbonnieres qui ne songent nullement a s’éblouir.
Et dans leur existence modeste, tout est simplifié.

Alors que nous demandions a un indigéne s’il existait tout de méme de
nouvelles constructions dans la localité, nous nous attirames cette réponse :

- Construire... construire, c’est inutile ! On a bien assez de maisons comme
ca. Et puis elles servent a tout !

Nous remarquames un peu plus tard, une batisse trapue avec trois portes. Sur
la premiére était écrit « Restaurant ». Sur la deuxieme « Garage ». Et sur la
troisieme « Abattoir ».

Philippe GINDRAUX

L’escargot « Le Binbin » a pris la reléve de I’escargot Georges Martin suivi de I’escargot Alain Golay.
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ESCARGOTS DE BOURGOGNE

EN CONSERVES
Al Chay .
-0 BRUTS ET PREPARES T Ve
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oo MAISON FONDEE EN 1834

Georges Mastin

Les Charbonniéres

Vaollée de Joux (Suisse)
TELEPHOME 83293 Adresse télégraphique
g . - , CHEQUES POSTAUX I1. 10814 MARTIN LES CHARBONNIERES
a plus ancienne, la plus renommee : EXPORTATION DANS TOUS LES PAYS

créatrice des conserves #’@scargots
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Marchandises expédiées ce jour & vos risques et périls - Yaleur au comptant sans escompte
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Georges Martin (1903-1982).
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