Le tire-foin

C’est une sorte de harpon que I’on pante dans le foin. Vous retirez alors
quelques brins se trouvant a la profondeur égale a la longueur de la tige. Cette
opération vous permet de controler la température du foin a cette profondeur. S’il
y a fermentation excessive, avec du foin rentré pas assez sec, vous risquez de
mettre le feu a votre ferme, tout simplement. La chose s’est vue de multiples fois.
Combien par ainsi de ferme n’ont-elles pas brdlé dans le canton ?
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Tire-foin avec la pointe lIégerement abimée.



