Classes4P1 et 4P2
de CEcole Normale d’'Yverdon

es Charbonnieres en 1975

FEditions le Pelerin









INTRODUCTION

Qui eut cru que cette matidre pédagogique résolument indi-
geste au premier degré, eut pu donner la consistance d'une
brochure ? Moi le dernier, dont les tentatives avortées de me
glisser dans 1l'enseignement m'ont dégofité pour cette vie, et
pour cent autres, de tout ce qui ressemble & une fiche de
pion, vue de pres ou de loin, et qui fuiS & cent lieves au
seul énoncé du mot "scolaire"! Pédagogie, un autre mot & vous
faire vomir, retour instantané dans le souvenir de profs mer-
diques, quelques autres heureusement furent 1a pour colmater
les bréches, de leurs méthodes, bonnes peut-&tre, assurément
peu agréables, et de quelque matiére ancienne ol surnage avec
reine un Rousseau ridicule se mélant lui aussi d'enseignement
et d'éducation. L'Emile, tenez, cela ne vous rappelle-t-il
pas quelque chose ?

Ces profs, c'est tout dire, en moi je les avais surnommés
"homfichs". La vie entiére devait se mettre sous forme de fi-
ches. Ils y auraient mis quant & eux leurs vacances, leur vie
privée, leurs amours! Pas de salut hors des fiches. Pour d'au-
tres la rédemption passe par le Christ. Pour ceux-la par les
fiches seulement. Tu jettes un oeil, un oeil seulement, sur
la place de la cathédrale, un matin de mai, allez, hop, tu
sors ton papier et tes crayons et tu fais une fiche. Tu regar-
des les vitraux de l'intérieur, tu ressors ton attirail et tu
completes. Tu ne te proménes plus que des fiches dans les
poches. Rien qui ne soit perdu. Tout doit servir de matieére
pour ton enseignement. Tu découvres ainsi des idées partout,
ol que tu ailles. L'école te poursuit. Et toi tu deviens le
véritable pion. Et tu n'es pas loin d'é&tre un con!

Retour sur cette enquéte menée en 1975. Les inévitables
feuilles des éléves, bourrées de questions auxquelles plus tard
ils devront répondre, & la poubelle. Seul en fait ne sera rete-
nu que les feuilles du maftre. La sont les renseignements bons
a4 prendre, expurgés en quelque sorte de tout but pédagogique
par trop immédiat.

Cette enqueéte de 1975 sera utile & l'histoire. Voici quel-
que peu du tissu économique de ce hameau qui reste encore a
1'époque, mais pour combien de temps encore, en apparence soli-
de et varié dans ses petits métiers d'indépendants que l'usine
ne verra pas. Ceux-la ont la liberté dans le sang. Ils ont
trouvé un petit commerce 2 la taille de leurs ambitions. Ar-
tisanat. Non pas qu'ils borrattent, simplement que leurs ac-
tivités, ils les maitrisent. Ainsi on scie, on affine, on
contre-pivote. On distille, on fait la mise en conserve d'es-
cargots - Dieu 1l'odeur quand tu passes par la-bas quand ils
font la cuisson, & rendre trippes et boyaux, alors, pour ces
quelques pas, tu te bouches le nez et ne reprends ton souffle
que plus leoin, passé le danger!. Ga schlingue 4 souhait!
L'horreur olfactive. Ailleurs, dans beaucoup de maison, on
cloue des boites & vacherin, on soigne son bétail.

Le voila, mon village de ce temps-1la.

Mais comme cela a changé. On ne cuit plus d'escargots.

On n'affine plus qu'en deux commerces. On ne cloue plus qu'en
une seule maison. On ne scie plus. On distille, tout juste,

et puis non, dans ce domaine c'est l'explosion, deux commerces
de nos jours. Quand on distille, il fait bon sentir 1l'odeur

de gentianes. Les vieux jours sont revenus. Et pour les paysans,
ils étaient plus de trente & couler du temps de mon pére,




quand celui-ci était laitier, dans les années quarante, disons,
ils ne sont plus que cing! Et sur ces cing, combien seront-ils
encore 1la dans dix & quinze ans ? Et pour cette immense surface
de champs qui constitue la campagne de mon village ? On en

a déja parlé. Elle est magnifique, faite & la maniére d'un
petit pays en ondulations varides qui chacune te réserve des
surprises, traversée par des chemins ou tu vas, révant...

Trois magasins d&s lors ont fermé boutique: la coopé,
chez 1'Aline et chez Toto. Rajoutons-y la boucherie dont la
fin date de cette année méme. I1 reste donc deux points de vente,
trois si 1'on tient compte du Peélerin. Ces trois mini-surfaces
sont-elles seulement consolidées par la fin des autres ?

Ils s'étaient promenés par le village, ils avaient inter-
rogé, questionné, dessiné, écrit, raisonné. Ils cherchaient
une matidre solide de laquelle justement plus tard ils feraient
des fiches! On a gardé cette matidre, on a donc éliminé le res-
te.

Ce sont-14 des choses que l'on a connues. On avait négligé
toutefois de les fixer. D'autres, venus d'ailleurs, l'ont fait
pour nous, avec sensibilité et intelligence. C'est une chance.
Qu'ils soient remerciés ici, et méme s'ils ne sauront jamais
probablement que ce qu'ils avaient écrit subsiste par la gréce
d'une nouvelle brochure. Il est vrai qu'avec sept exemplaires,
on ne va pas casser des briques! Cela reste discret. Intime
méme. On est entre nous. On se chuchote. On se murmure &
1'oreille. On regarde & droite et & gauche, de peur que l'on
nous surprenne. Pourvu qu'eux tous n'aillent pas savoir, car
désormais qu 'enont-ils & faire de leur vieux village ?

Ca intéresse qui ? Et méme, ¢a servira a qui, demain, plus
tard, dans les décennies & venir ?

Matidre complétée, dans la mesure du possible, par quelques
articles, découpuresde presse pour l'essentiel, ayant choisi
les mémes theémes.

Et le tout, 1l'un dans l'autre, donnera, nous 1l'espérons,
une brochure agréable & découvrir. I1 se trouve simplement,
disons-le pour conclure, que l'écriture n'en est pas.toujours
disée. C'est que 1l'impression d'origine s'est faite par le
moyen du stencil & encre. Ga reste mauvais. Certaines letires
pas assez tapées, n'ont pas été imprimées. D'ou cette "illisi-
bilité" un peu génante . . La rareté du document, c'est pro-
bable, vous la fera cublier.

Bienvenue donc aux Charbonnidres, le séjour des beaux jours!

Les Charbonnieéres, en juin 2001:
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Renseignements sur les alpages appartanant a la ucmmune du tieu.
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Introduction:

Les renseignements que nous donnons dans ce résumé proviennent de
- M. Ch. NICOLE, la Séchey, municipal des pdturages.
- Des observations, enqudtes que nous avons faites aupr&s des
amodiataires et des bergers de la commune,
Les chiffres rapportés concernant le bftail psuvent varier d'une
année 3 l'autre,du début & la fin de la saison.lLa variaticn est trés
faible: 3a 5 t&tes au maximum.

-~y

Généralités :

— Les paturages couvrent 859 ha. soit le 27 % de la superficie
communale.lls sont situés au nord-ouest ds cette derniers.

Toutes les fermes d'alpages appartiennent 3 la commune du Lieu,
Elles sont exploitées par des amodiataires { amodieurs ) qui eux
peuvent faire exploiter la propriété par un berger.

La durée du pacage est de 120 jours. elle peut varier de 3-4 jours.

Liste des chalets.{ les numéros reportent a la carte.)

to.- LA COMbE NOIRE.

Alt. 1125m

Exploitan: Geluy Rolend, Les Li:grbonnigres.

Surfuce: 34 ha.

Utilisstion du lait: fabrication de gruy2re (1 ﬁéce par jour), seré et
beurre.

Personnsl: l'exploitant seul.

B&tail: 34 vaches, une chevre, un cheval et des porcs.

14.~- CHEZ MIISE CART.
Alt.: 1125 m.

Exploitant: Delay Edmond, Monnaz.
Surface: 18 ha.

Utilication du lait: lait industriol prir chacue mation p v camion.
Perconnel: en vacher et =a femme.

16.- CHEZ LUCIEN

Alt.: 1108 m,

Exploitsnt: Vidoudes Georges, Clarmont.

turface: 47 ha,

Utiliestion du lait: pris par camion pour Lucens.

Fersonnel: un vacher, agro-tachnicien de Clarmont, ¢a femme et rer
2 enfants,

Bétail: 30 vaches, 3 chevaux, 1 poulain et une chévre.

17.- LES COMBES

Alt.: 1120 m.

Exploitunt: Tinguely Marcel, Apples.

Surface: 39 ha.

B&tail: 30 vaches.

Utilication _du lait: livré matin et soir 3 la fromageric du Lieu.
I‘ersonnel: l'exploitant et son époure.

19.- LA GR3INDE TEPE

Exploitunt: syndicat unicole du Lieu.

furjace: 48 ha.

Bétail: 80 génisses, un cheval, 3 vaches, 10 veaux.

Ut111satlnn du lait: engraissement des veaux.

onne un garae- génisse, sa femme et res trois enfants°
-1
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Zanloisant: lsnnoe Zmmesik, Lo Liewn.

Furfacer 47 ha, : .

Détail: 31 vazhes, 15 gSnicsess, vaaux, un taursau,

Lait: livrd matin et coir & la fromagnrie du Lieu.

“pesonnel: on vient traire matin et soic depuis le Lieu,

224~ LN FRACSE

Alt, e 44 0 m.

Exploitant: Jomanzns Frangois, Les Charbannidves.

“urface: 31 ha.

Bitail: 30 vanhes, 12 vesaux.

Utilication du lait: conduit matin et soir & ls fromageris dzs Chavbonnidre
Personnel: llexploitant, sa femmz ot son file qui aide 3 13 %raite.

23.~ LE PRE DE VILLE

Alt.: 1080 m.

Exploitant: Bachelard Edmond, Le Lieu.

Surface: 15 ha,

Bi3tails 17 vaches, 5 veaux.

Lsit: eonduit matin et soir 3 la fromagerie du Lieu.
Personnel: l’exploitant: vient traire depuis son domicile,

(

24,- LA RIPIGRE

31%.: 1085 m, Constuit en 1972,

E£xploitant: Rochdat Vicior, Le Séchey.

“urfaces: 19 ha.

82tail: 12 vaches, 12 génisces, § veaux.

Lait: livrd matin et seir & la fromagerie du Séchey.
“arsnonneli l'exploitant vient traicve depuis son domicile,

Alt.: 1115 m,
X"LDltSnt Lyan Arncld Mont=la=Ville. Amodiateur depuis 435 ans,
»faces 39 ha.
Bata;l: 50 vaches, 10 poress 2
tait: fabrication de gruygre, de seré et de beurre. lLes pozcs consomﬁ%%t
les sous-produits, '
Personnel: l'exploitant et 2 emnloyés.

13, LE _REVERS -

Alt.: 1040 m., Construit en 1973.

Exploitants Rochat Jean e% Samuel, Les Charbonnidres.

Surface: 24 ha.

Bétails 17 vaches, 15 génisses, 3 veaux.

Lait: conduit matin et soir de Charbonniéres.

Personnel: les exploitants viennent depuis leur domicile pour traire.

32.- LE BONi$OMME

Alta.e 1127 mo

Le municipal,Monsieur Nicole, recponrable des p&turages, sna &%dé Itexplait
pandant 9 ans.

Exploitant: Golay Armand., Les Charbonnilrer,

Surfacez 42 ha. :

Bétail: 23 vaches, chevaux, 24 veaux.

fait: centrifugé sur place puis conduit chacue matin pac train a Lauranns,
‘ersonnel: l'cxploitant et sa famille.

2T.= LE CHALZT MEUF DES ECCERTS

Alt.: 1174 m.
Fvainitant: Gaianard. Le Lieus . j




Surface: 25 ha.

bétail: 31 vaches, 12 génisres, 12 veaux, 30 porcs.

Lait: centrifugl sur nlace, la crime est conduite entrain & Lautannc.

Ferconnel: l'exploitant aid4 d'un eanloy’ pour lers soine aux b8tee, son
file vient ;jour la traite.

280 ~non RRAECEERNTET

AT TS my,
i Exploitant: Tardy Rogex, Pampigny.
Surface: 32 ha,

Bétails: 31 vaches, 25 génisses, 17 veaux.

Lait: Livré matin et soir 3 la fromagerie des Charbonnigres.
Personnel: Un vacher et son épouse.

34.- LE CHALET HERMANN.

Alt.: 1229 m.

Exploitant: Genier constant, les Charbonniéres.

Surfaca: 24 ha.

Bétail: 15 vaches, 12 génisses, T veaux.

Lait: Livré matin et soir 3 la frommgerie des Charbonnizres.
P sonnel: L'exploitant et sa famille.

35a.- CRET A CHATRON VIEUX.
35b.- CRET A CHATRON NEUF.
Alt.: 35a 1207 m.
35b 1210 m.

Exploitant: Syndicat agricole des Charbonniéres.
Surface: 35a 25 ha.

35b 24 ha.
Bétail: 35a 61 génissea

35h 12 veaux
Personnel: Un garde génisse seul
Le bétail séjourne sur 1'un ou l'autre des p&turages par,ggégtion,
A partir du mois de septembre, les bEtes peuvent aller subfTed deux
p8turages simultanément.

39.~- LES PETITES CERNIES.
FALLL s 1119m.
Exploitant: Rochat Samuel, les Charbenniéres:
* Sy face: 13 ha.
Bétail: 17 vaches, 4 veaux.
Leit: Livré matin et soir 3 la fromagerie des CharbGnniéxes.
Personnel: L'exploitant vient soigner son bétail depuis sa ferme.

10
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Exemple de bail :le locatign de montagne - commune du Lizu,
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BAIL
de lornticn d= la montagne
du Chalet ..se.ssnaaenieies

R T - b e e

La Municipalité du Lieu loue 2 Monsieur X. & Y,, la montagne du Chalet

2 e

1.-

10.~

1M.=

12,-

aux conditions suivantes:

La montagne est louée dis le ler janvier 19.. pour une période
de 6 ans, rfoit jusqu'au *1,10.19.. date & laquelle le bail seva #@chu
fans qu'il y ait rfsiliation de part et d'autre.

Le preneur fera connaitre avant la signature du contrat, deux
cautions solidaires reconnucs sclvables par la Municipalité ou
dépocera en banque une garantie suffisante pour couvrir un an de
bail, La Municipalité peut rompre le bail =i la caution doit
intervenir, '

Le port de la montagne est de 36 vaches calculd & fr, 110.- 1'units.
Toute surcharge sera facturde 7, 150.- la vache.

La location annuelle de F, 3'960.- est payable au 31.12.pour la
saison écouléde.

Le fermier payera fr, 20,= iour l'établissement du bail, plus le
timbre des contrats

11 sera fait un état du lieu et pris inventaire de tout ce rui est
& 1l'usage du chalet; le tout sera rendu en bon état & la fin du bail.

Le bois nécessaire au chalet secva fagonné par la commune et payé par
le fermier au prix de F, 20.~ le st2re pris en for8t, qualité bois
de feu. Au cas ol le fermier assume le fagonnage, la valeur de
celui-ci en sera déduite, A la fin du bail, 8 stéres seront coupés
gt entsssds dans le chalet ou sous l'avant=-toit.,

Le paturage sera monté par du b%tail bovin exclusivement, sauf
autorisation 3 demander 3 la Municipalité avant la montée; un cheval
est admis pour ls service du chalet; la proportion des vaches sera
de SO % au moins,

Le jeune bétail sera rentr3 au chalet au moins une fois par jour,

L'amodiataire est tenu de fournir et d'épandre des engrais chimigues
chaque annde pour une sowma Sgale au 6 % du prix de locatior,

Le fermier ne pourca faire aucune réclamation pour l'exploitation
des bois, des carriéres, des gentianes ou autres,

La construction des =l #zurs =t enperchoires incombe & la commune,

tandis que l'entretien et lz remisage de ceux-ci sont 3 la charge
du fermier.

12
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- du bail,
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Les plans et parties décombrders de la mont:gne doivert Btre mainte~
nues propres par le locataire qui devra débroussailler, Epierrer,
enlever lec teumons, cantucrer lec taupes et, avant le 15 juillet,
couper et détruire les chardons,

Les pierres tombées des muvs de clBture sont & replarer sclidement.
L'amodiateicte conduira et Stendva réguliegrement l'engrals naturel
dans ‘es endroits propices,

La fosse & purin est a vidanger pour le 13 mai ainsi aue chacue fois
nécesraire en cours de =aison,.

Le fermietr ecrt responsable de l'a-pareillage dec citecnes; il pren=-
dra toutes mesures utiles contrz le gel et les perters d'esu; il
fermera soigneusement le chalet en automne; il erst responsable des
dég8ts causés par ¢3 négligence,

L'amodiataire devra maintenir continuellement en d&tat de propreté
1= chalet ct res aberds, lec barsinc et lss citernes; celles-ci
sont 3 nettoyer au moins une fois en trois ans.

Tous las travaux prévus aux art, 13 3 19, non exécutés en temps
voulu seront faits parla commune, aux frais du fermier.

Le fermiesr ne pourra pas remettre le p8turage & un tiers rans en
référer 3 la Municipalité,

Le Lieu, 19..

L?amodiataire: Le propridtaire:

Les cautions:

,

e Molae Cant
1977 74
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Devant le chalet des Esserts, un groupe de yodleurs. Les lmdiliom“:o;. "uuv;o V
. Slllon romans . T.19%8

Cinquante ans

Depuis cinquante ans, la famille Lyon, de
Mont-la-Ville, amodie I'alpage des Esserts,
propriété de la commune du Lieu. Le fait,
exceptionnel, a fait 'objet d’une manifesta-
tion qui s’est déroulée, début septembre, au
chalet des Esserts; elle a réuni plus d’une
centaine d’invités.

En fait, la famille. Lyon célébrait un double
anniversaire. En effet, si elle est depuis

sur un alpage

cinquante ans sur 'alpage des Esserts, cela
fait septante-cinq ans qu’elle amodie des
paturages jurassiens. En 1903, Emile Lyon,
le grand-pére d’Arnold, 'actuel amodiataire,
louait des montagnes dans la région des
Bioux : la Piéece-aux-Reymond, le Croset-a-
Massy. Son fils, Louis, était amodiataire de
la Lande-Dessus. Son bail fut résilié lors de
la vente de Palpage. C’est ainsi qu’il 8’inté-
ressa a la montagne des Esserts.

Celle-ci lui fut adjugée, le 25
juin 1928, par la Municipalité du
Lieu, que présidait alors le syn-
dic Edouard Aubert. Comme l'a
rappelé Iactuel syndic, M. Alain
Golay, la “montagne constituait
alors un « remuage » avec le Cha-
let-Neuf. Elle "avait un port de
septante-cing, puis de huitante
vaches. Elle avait été, louée
5510. fr. I’an, ce qui correspon-
dait a 73fr. par unité de gros
bétail & une époque ot le prix du
lait était fixé a 25ct. le kilo.
C’est dire que le prix du fermage
n’a pas suivi I'évolution du prix
du lait, qui a triplé depuis cette
époque.

En 1956, les deux montagnes
furent séparées. La famille Lyon
conserva les Esserts, dont le
port, grice i des soins attentifs,
put étre porté de quarante a
cinquante vaches. Dés cette date,
le Chalet-Neuf a été attribué a
M. Armand Guignard, du Lieu.

Cela fait une vingtaine d’an-
nées qu'Arnold Lyon a repris le
bail de son pére,- aujourd’hui
décédé. Mais il se souvient com-

ment, alors ﬁgé de 13 anms, il-

avait participé a4 la premiére
montée aux Esserts, en 1929. En
cinquante ans, Arnold Lyon n’a
manqué que deux montées. Pour
cause de force majeure, est-il
besoin de préciser? C'est dire

* e

qu'il connait fort bien le chemin
qui, de Mont-la-Ville, conduit a
cet alpage de 48 hectares, situé
sur la route de Mouthe, au-des-
sus des Charbonniéres, prés de
la frontiére, & quelque 1100 mé-
tres d’altitude.

Une montée qui se fait tou-
jours 3 pied, avec un troupeau
«ensonnaillé » qui prend des airs
de féte. Car la famille Lyon est
attachée aux belles traditions.
Chaque anniversaire de quelque
importance est 1'occasion de don-
ner une cloche ou un toupin a
I'amodiateur. C'est d’ailleurs ce
qu’'a fait la commune du Lieu,
qui, par l'intermédiaire de son
syndic, a remis & M. Lyon une
cloche « aux armes du souvenir ».

Cet attachement aux traditions
se trouve également dans le fait
que la famille Lyon «fabrique »
toujours au chalet. Le patron et
deux employés estivent sur la
montagne, fabriquant chaque
matin une ou deux meules de
gruyére, selon la période de lac-
tation. Cela fait quelque 190

" piéces par saison d'un fromage

dont on s’est plu & relever la

qualité. L'amenée de 1’électricité '

au chalet a été une grosse amé-
lioration, qui a notamment per-
mis d'installer une machine i
traire.

« Vous étes de ceux qui sauvez

activement ’agriculture de mon-
tagne, devait déclarer le préfet
honoraire Paul-Eugéne Rochat
en s’adressant a la famille Lyon.
Vous contribuez, par votre
exemple, & ce que notre Vallée
ne perde pas son passé et son
identité.» |

Car, comme bien l'on pense,
cet anniversaire a été 1'occasion
de plusieurs allocutions. Outre
ceux déja cités, on’ entendit ’an-
cien syndic du Lieu Victor Go-
lay, le marchand de fromages
Jean Brugger, le vétérinaire
cantonal P.-A. Schneider, le syn-
dic de Mont-la-Ville Charles-
Auguste Delacrétaz, I'amodiatai-
re Edmond Delay, qui s’exprima
au nom de tous les autres loca-
taires de montagnes de la com-
mune.

D’aimables propos, ponctués
de productions des jodleurs, pour
souligner ce que M. Arnold
Lyon lui-méme a appelé «un
temps béni tout illustré de beaux
souvenirs ».

Le syndic Alain Golay I’a dit,
cet anniversaire marquait «cin-
quante ans d’entente cordiale, de
relations amicales, de valorisa-
tion de la montagne, d’amour de
la terre, de fierté du troupeau,
de réussite dans la fabrication du
fromage ». — (Gilb.)

N-B: pour d'autres renseignements sur les alpages, voir la
collection "Economies laitiére et alpestre" dont fait
partie la ci-présente étude. .L'histoire du chalet des
Esserts y sera traitée.
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Theme : la laiterie.
‘Références ¢ laiterie du S&chey.

LAITERIE DU SECHEY.

La laiterie du Séchroy regecit chaque jour 1le lait de dix puayeans.

Les puaysans viennent e trois villiages : 1'Abbexe, le Pont, le Sich=y

et la mont ‘gne. Le coulage du lait re f it deux foir par jpur, le ma=-
t:n et le soir entre rix heures et demie et sept heurer et demie. Il
arrive en moyenne ch:-que jour troies mille litres de lait en été et mil- .
le deux cents litres en hiver.lLe lait regu est rép rti entre 1la vente
locale, 1a fabrication du Gruv'gvre, celle du from:ge & raclette, du Va-
cherin, du Reblochon; 11 plus grosce production de monsieur Magnenat

ét 'nt ~elle de la tomme. Les yonourts et le beupnre sont fournis par 1'U-
nion laitiere Vaudoise,

./oéfnaéém%«%.

e | | cave

APPARRTE-
HENT

i. Chauffage. 2. Macnine & laver les toiles. 3. Tables pour la
préparation des tommes. 4. Stirilisateur.

le lait est couléd, pesé puis distribué automatiquement par des
tuyaux placés au plafond, Il est dirigé soit & la pasteurisation,
soit dans les chaudiéres pour la fabrication du fromage.

15



LA _FORMATION DU LAITIER FROMAGER.

Le laitier doit+ faire trois ans d'apprentissage, puis un an 3
l'6~0le de fromagerie de Moudon.C’est seulement aprés sept ans
d'activité et l'obtention de la meitrise fédérale qu'il peut ou-
yrir une laiterie et former des apprentis. _
Monsieur Magnenat a suivi le chemin normal et posséde maintenant
une laiterie - fromagerie au Séchey et un magasin de produits
laitiers au Pont. Il 8st second? par un ouvrier, M. Philippe Aubert
Chaque mercredi et samedi, il est aidé par les jeunes gens du
village qui viennent tuurner les tommes et laver les caves a

tommes, les moules contre rétribution.

Une matinée de laitier-frdmager°

Monsieur Magnenas se ldve vers quaire heures et demie. A six
heures et demie, il travaille au coulage et & la répartition du
lait. Aussit®t aprés, il commence la fabrication du Gruyére ou du
vacherin, selon la saison. D&s neuf heures débute la fabrication

des tommes.

JNE SPECIALITS DE MONSIEUR MAGNENAT,

l.a_fabrication de l& tomme.

ra tomme est fabiriguée avec du lait chaud et freis du matin.

Le laitier se ser: de la rrésure pour feite cailler le lait.
Aprés avoir bier hrass®, on le laisse repcser afin qu'il se
cipare en grains et petit lait. Le grain est recueilli puis
réparti dans des tormes en taules d'aluminium, arrondies a la
baze et trouéas.
Les moules sont placés sur un plan incliné pour l'élimination

du petit lait restan%. Les tommes sont retournies deux fcis
pendant la préparatiorn,
Le m8me soir, i=s tommes sont dimoulées et miszs dans un bain de
sel 3 12 %. Puis elles suont disposées sur des liteaux recouverts
de jute.
Pendant la bonne saison, la prcduriion journzlitre est de
deux mille tcmmes. :
La vente moyenns durant 1'&:7 73 a *t°~ de mille cing cents
tommes par jour.
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R&férences: laiterie du Séchey, "Jura vaudois"

Ustensiles d'hier et d'a ujourd'hui.

3

!C.‘

., Autrefois, le lait, contenu dans des
7 boilles de bois, était a mené a la
. laiterie poar le gaysan. La boille -
tait fix8e sur ees &raules par des
[::::::] bretelles de bois.
iujourd'hui 1l»e boilles rfont en fer,

ce qui facilite le lavage.

N

viaila " boille"” nowella"bale,

Les vieilles baruttes & beurre éGtaient
ausci en bois..Il existait des barattes
cimples, ou barils, abritant un mula=-
xeur que l'on actionmait & l'aide d'une
manivelle. Le plus souvent on uwtilisait
un tonnelet & pr#ciniter le beurre que
1'on fdreesait sur ders chev lets pour 1=

faire tournor autour d'un axe.

Autrefois en bois, elle se fabrique
maintenant en plactic.La pelle est c=

ce fait plus réristante.

Polle X crima ov a ~<aillar,
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Les cezcles & from ge sont fait de hois
Ils ensercrcnt le fromage nui est ;lu=-
cé sous la p.esse afin de faoire cortir

ie petit-1 it qui reste.

Autres instruments

e

Enrochoir ou table & presser : il cert de surport. Dans sa forme an-
cienne €'est une plique rectangulaire d'une Spairceur de 7 & 8 ~m.
D'un ~8té, la planche se tecrmine &n trapéze. Le long du bord, une

ent ille roecueille le petit-luit oui va ¢"Zconler dans un ~haudron

oU 1N Sce ‘U.

La prosse e t utilisde au-dessus de l'encchoir. Le fromage est sercé
dans un moule. Une roconde planche prot&ége le fromnge contre lus dé-
tériorations. (tavet ou pl=:n-hette)

Le moule a tomme. Le moule & tomme ert fabriqué muinten:nt en taule.-

ou en plastic. Il cft rincd chaque jour et lavé & la brorse tous les

cuinze jours.

Autrefois en bois, il se fait main-
tenant en taule <i'aluminium ou en

plastic. 1e moule 3 tomme est troué

pour permettre 1l'écoulement du petit

lait restant.
movle a "omma.
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‘Historigue du vacherin

>

Rifirences : M, Jdean~Michel Rozhat, Les Ch=rbovﬁ Lres,

Articls historigue : “"Le wvacharin'

Anndz a2 programmz : 3&me ann‘a.

.

L'histoire et la légende.

La tradition vsut que l'imblantation du vacherin en Suisse soit

une consfouznce de la guerre de 1B70 et plus spfcialsment de 12
retraite du Géndéral Bourbaki,

On raconte qu'un groupe de soldals statiennfés dans la rfgion de
Mouthe traversa le Risovu,. pendant l'hiver et aboutit sux Charbon=
nigdres. Ce fut un véritable exploit car les quantitds de neige ac-
cumuléde dans 1'immense for8t jurassienne rendait tout passage 2
pied impossihie. Mais les ingdnieurs francais ridsolurent le pro-
bl2me en poussant devant eux un troupeau de vaches oui lsur fraya
le chemin. Or, quand i1 y a des vaches, il y a res vachers et c'ast

1'un d’eux, nomm3 Roguin, natif de Rochejan, qui aurait apporté

[ S

avec lui le secret de fabrication du vacherin st l'aurait rivélé

4 son ontourage aprds s’8tre Tix$ aux Charhonnigres. .

Mais ceci n'est qh‘une l%gende, car on a retrouvi un livre de comp=
tes ay=nt appartenu % oise Rochat sur lequel sont faites, é'p}u-
sieurs ' reprises, mention de livraisons de vaéheriné...
& la date de 151 , suit vingt-six ans avant la retraite des Boure
bakis! C'est donc une preuve indiscutable du commerce du vacﬁe:in
aux Chzrbennidres bien avant l'4poque 3 laquelile on prétend génf-
ralement qu'il y seit apparu.

Quelle cue soit 1'Cpoque exacte 2 laguelle le vacherin est apparu
chez nous, il est en tcout cas csriain que ce n'est gudre qu'd par-
tir de 1875 & 1880 gue sa rencmnie passa le Mcnt~-Tendre. D&s lors,
la fabrication prit un esser rapide sous 1l'impulsion de guatre
marchands des CharboRigres : trois Rochat et un Golay. Ils desti-
naient lszurs preduiis su ravitaillemant du march? de Lausanrie &
5t-~Frangnis, et ils rendaient chaque semaine, la hotte au dos, 3
pied ou en tralneau.

Nurant le voyage, ces gens se dichargeaient en vondant leurs pro-

duits dans les villages qu'ils traversaient. Souvent., a Ladganné,

la demands

surpassalt 1a productlon..

la demande davxnt telle ‘que - la fabrication;ﬁ.
1'importance.
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v
CARTE D'IDENTETE

YACHERIN MONT - D’OR

Autre appellation : Mant-D'8Br de Joux.

Pays : Suisse.

Canton : Vaud.

Lait : de vache.

Matigres grasses : 45%.,

Pate : molle, toute grasse, d’un blanc tendre, avec une crodte.,
Crolite : lavée.

Affiﬁage s humide, en cave humide.

Type et provenance : spécialité hivernale de la Vallée de Joux et

du Jura vaudois et neuch8telois. Ne s’obtient aue de septembre a
février.

Dimensions : pidces rondes de 30C g & 3 kg, cerclées d'écorce de
sapin 2t emballses dans des boltes de bois brut.

Crofite : rouge8tre, veloutée et assez épaisse. Présente des ouvertures
irrégulidéres. Coule lorsqu‘il est bien mlr.

ArBme : doux, crémeux, reste fin et délicat m&me lorsque le fromage
est mir.

Maturité : prét 3 la consommation au bout de 6 semaines. Lorsque

la pate est coulante, ainsi que la préférent la plupart des connais-=
seurs, la surface de la crolte présente des rides molles.

Utilisation : comme fromage de dessert.

Service : dans la boifte de beois, la crofite intacte. Couper & partir
du bord avec la crolte et présenter 3 1'hdte des tranches ressemblant
3 celles d'un glteau. c'est 1'h8te qui raclera la crolite ou l’enlé-
vera tout a3 fait.

Conservation : recouvrir les surfaces coupées de plaques de verre.

Toujours bien nettoyer au-moyen d'un petit chiffon humide avant de
servir et pendant l‘entreposage.

Enveldpper la boite et son contenu dans unes toile humide et conser-
ver 3 B8-10 degrés C., Finir rapidement les pidces de vacherin Mont-

d*0Or entamées.
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La trancformati-n du lait en vacherin .

L' ondration a lieu ssulement de mi-septembre 2 mi-mars, pendant les
moics de faible production laitidre, Le vacherin, d'ailleurs, ne su;norte-
rait pas les chaleurs de 1'4té, et le concommateur n'en demande que pen-
dant la caison froide .Chaque annde, 250'000& 40'000 quintaux de lait
sont utilisée pour fabriquer 500'CC0 & 550'000 kg :de vacherin . I1 faut
done 7 kg de lait pour un kg de vacherin . Alors gue lc gruydre requiert
400 litres pour 8tre fagonns

De bon matin, 3 l'heure du coulage, les paysans du village apoor=
tent leur lait, qui cst tamisé et pesé, puis va droit dans la vaste chaue
didrc de cuivre. On y versera les ferments qui feront cailler le lait as-
sez rapidement. L'emprficurage est une premidre cpliration fort délicate et
de grande im ortance, Le fromager, qui prigare géniralement ca "neZeure"
lui-m8me, doit avoir une crande habitude et "sentir du bout :es doirts".
11 agira en tenant compte du tewps, de la saicon, de la quantit’ de lait,
de sa teneur en grairse, du genre de nourriture du hétail .

Le lait, chagffé & 30-35 degrés, est caillé., On va transform- v rette
masce douce et malléable comme du flan en petits morceaux, puis en grains
qui resteront en suspension danc le petit-lait jaun8tre. La masse caillie
cet travaillse d'abord avec la poche de beis, puis le tr.nche-caillf , drx8-
le d'outil formé de fils d'acier tendus sur un cadre. On laisce alors la
matiire blanche en re;os, puise le caillé dans la chaudiére pour le verser
déns des formes ( moules ) troudes afin de laiscer S3chapper le petit-lait,
Ces moules sont en fer blanc et en aluminium et maintenant de plus en plus
en ;lastic . Une fine toile, danes le moule, retient les grains de caillé ;
au bout de cing heures, l'égouttage est terming. Le vacherin aura une é-
paisceur réduite de trois quarts. Lcs formes de 14 cm. de diamétre donne-
ront des vacherine de quelque 800 grammes, celles de 26-m., des pilces ds
2,5 kg.

Le laitiur cort des moules los cylindres de plte bl :n-h8tre qu'il dé-
bite par tranches de quatre & cino c-.D' une ~ain habile , il coupe ensui=-
te les sunglec d'écorce de sapin amollie qui rferont ma‘ntenues autour du
vacherin par un Glastique. Four les gros vachtrins, on utilise en~ore des

chevilles de bois pour maintenir lees canglee .
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-
.

£n piles de 4 ou &, l.r vacherinr, porfir sur dets "fon~ets® seront prescés
doucement pendant une journde, :rour enlever les dernicres gouttes de petit -~

l2it ., Le lendem in, ils recont plenglie dans un bain de sel . Ils rejose-

”

ront nendant 2ou surs dans un local tempéri(: 14 & 16 degrés C. ) jus=

w
n o e

qu’l liarrivie des

L'affinage .

Les affineurs viendront prendre les vachering et les dfporseront dans
les caver des Charbonnizres ou du Pont, maintenues * unz température de
15 & 18 degrés. L'humidité rclative de l'air <es caves d'affinage est de
98 I, Alignés sur des "pendants", les vacherins seront vetournés tous
les jcure jusqu'd ce .qu'une ~rolte se forme, ce qui - rend 5 a8 7 jours .
sne fois la rrolite formée, les vacherins ne sont plur ceulenent tournis,
mais également frottse aQec urie brosse ou une éponge mouillfe et dalée,Cet-
te or-draticn a pour sffet d’accélirer la maturation et d'enlever la moicis«
sure. Touter cees opdrations cont délicates. Elles conristent esrentielle-
ment & faire agir, dans der conditions de chaleur et d'humidité favorebleE;
diverses bactéries,

I1 faut environ 3 3 4 remaines d'affinage pour avoir unm vacherin
"Fait", C'ect alors le moment de la mise en boite., La tradition veut qu'on
emballe toujours cees vacherins dans une boite circulairc de sapin . lLes av-
fineurs,qui sont aussi das commergants-grossistes centralisateurs, commane
dent donc aux scieriec de la r&gion des disques de bois qui formeront le
fond et le couvercle, ainsi que les longe et fine copeaux qui deviendrant
les flancs ( pliures ) de l'emballage . Ces boites sont, encore aujourd*
hui, fabriquées exclusivement par des artisans : bl-herons, paysanrc, etn,
qui touchent les matiéres prefilires nicersaires et préparent cer emballa-
ges ,le plus souvent en famille , occupant ainsi de fa~on rentable les lon-
gues roirées d'hiver . La hauteur der fromages étant variable, on munit
les fonde de ces boites de rebords éxagérément'élevés. Un coup de canif
au moucnt de la mire gr bolte, raménera ce conditionnement & des propore
tions compatiblec avec son contenu. Enfin, les expéditions se pripareront
apr@s que l'affineur-négociant ait apusosé sa marque de fabrique rfur le cous
vercle, au moyen d'un gros timbre humide, d'un tampon encreur de taille
respectable . Son travail seres ensuite de démonter et rde laver toutes
les instellations des caves; ces derniiérues seront clles-mémes dfésinfectées
et reblanchies A la chaux. Ces opérations occupgrant l'affineur pendant la

belle saison ., Il devra tout remomter en septembre .
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Divelopnement et organisation .

Pendant longtemps, il n'y eut aucune organisation du commerce. La fa-
brication du vacherin était en plein essor et l'écoulement se fairait nor=
malement . Mais, vers 1930, période de grande production laiti2ce, la si~
tuation changea. Pour mettre un terme & la sous-enchére et dans le but
d'assainir le marché, les affineurs se groupérent en 1937. Leur but prin-
cipal 6tait de rfaliser une entente avec les marchands pour la fixation dej
prix. .

Un manque de cohision ne favorisa guigre le développement du commerce
et au lendemain du dernier conflit mondial, la concurrence se manifesta
au détriment de tous les intéressés. C'est alors qu'en 1951 fut instituée
"la Centrale du vacherin Mont- d'or" apréc une entente survenue entre les
rroducteurs , les fabricants-affineurs et les affineurs. Les buts de cette
association sont t 1.= la sauvegarde des intér8ts des petites fromageries
spécialisées dans la fabrication du produit? 2.~ le maintien et le déve=
loppement de cette spécialité par une propagende judicieuse;3.- la garan=-
tie d'une qualité régulidre et toujours meilleure.
Organisation du marché 3 Il faut distingués 3 groupements d'intérecssésa la
fabrication =t 3 la commercialisation de ce fromags : les fabricants, les
fabricantseaffineurs et les affinsurs . Les affincurs regoivent le vache-
rin blanec du fabricant sitBt 1'Ggouttage terminé ( 4e jour ) . Ils procée
dent 2 ltaffinage de la marchandise dans de vastes caves et assurent la
commercialisation., Les fabricantse~ffineurs assumenﬁyénsemble des opéra-
tions qui séparent le coulage du lait et le commerce de détail.
bos centres d'affinage : 51 fruitidres produisent le vacherin blanc issu
de lait cru., 44 affineurs seulement s'occupent de l'art , 3 savoir condui-
TE ‘é maturité des fromages qui, sous la presse, n'cnt nigoGt, ni couleur,

Il y a 11 centres d'affinage :

5 aux Charbonnigres 1 a Chavannes~le=Veyron
2 a Vaulion 1 a Romanel=-cur-Morges
1 3 la Sarraz 1 a Lausanne

Exportation du vacherin 3 exemple de 1973-T4
Les ventes totales s'dlavent & BB80'439 kg

Les exportations sont en baisse, car la France, protectionniste, a 8levé
les taux ds prép2vement en &rigeant une barrigre de 5,=fr/kga la venue du
vacherin chez elle .

France : 80'400kg. Allemagne fédérale : 1'100 kg.
Belgique : 15'480 kg. Divers 2'420 kg
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Les sangles.

Riéférences : Les sangles 3 vacherin.

Travail du "sanglier'.

Le climat "tant rude 2 la Vallte de Joux, (for8t du Risoux) les co-
niféres n'y pfussentqggrant quatre mois de l'année, ce qui leur vaut
une fibre longue et &lastique.

Les vacherins du type Mont-d'0Or, fromages & p8te molle, relativement
coulante, sont cerclés dans des sangles d'£4corce pour parvenir direce

ement chez le consommateur.

Ces sangles, gfniralement larges de trois centim®tres et longues de
plusieurs mdtres, (leur &paisseur varie suivant la situation de l'ar-
bre et de sa circonfdrence) sont donc des bandes, de 1'écorce seconde
(liber), prélevies 3 1'%4picéa, puis sichées. Non seulement, les san-
gles maintiennent le fromage en forme, mais elles apportent 3 sa crofl-
te le tanin qui lui donne son golit particulier. On utilise pour la
fabrication de ces sangles : '

- L'f%corce des sapins rouges ou 4picéas; celle des sapins blancs,
trop cassante, ne se laisse pas enrouler; cette &corce contient trop
de térébenthine pour le golit du fromage.

Production des sangles : Des blcherons et quelques retraitfis. Mais
- Souvent, nous devons demander des fournitures francaises.

L'homme qui fabrique des sangles se nomme le "sanglier".

Son travail :

Prélévement des sangles : en automne, tant qu'il n'y a pas trop de
neige, le sanglier abat surtout du bois d'épicfa. La branche doit
présenter une large partie dépourvue de branchages et sa veine doit
8tre rectiligne, pas en spirale.

1. Abattage : on abat l'arbreile plus prés possible du sol.

Le blicheron calcule, de 1'oeil, le meilleur point de chutde en tenant
compte des voies de dfbardage. Le blOchercn procitde slors au faconna-
ge de l'arbre coup® : ~parement du pied, se traduit par le nettoyaqge

- régularisation de la base du tronc - é&branchage.
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Les sangles. (suite)
R&férences : Les sangles & vacherin.

2. Ecorcement : on décolle 1'écaille (litge) 3 1'aide d'un outil

qu'on appelle "batze ou couteau 3 batzer”; c'est une sorte de gros-
se lame aux de_x .cuts arrondis qu'on tient par des poignées de bois
fixées 3 ses extrémités. Le blcheron s'instalgde 3 califourchon sur
le fOt, puis & longs coups lfgers, il en arrache l'écaille. D'un
seul voyage, c'est-a-dire d'un bout & l'autre, il réussit & #corcer

environ un bon tiers de la circonférence du tronc.

3, Le _prildvement des sangles : 3 cet usage, le blcheron emploie

une curette de forme assez particuligre, sorte de mince pelle, lar-
ge & peine de trois centim>tres. Les bhords sont relevis & 90 degrés,
la face rectilicgne e% tranchante telle une lame de coutzau, le man-
che placé & angle aigu. Cet instrument, hors des commandes ordinai-

res, est fabriqué pan un mécanicien de pgggision en rq}zaite: M. jean=-
‘. d // -

Naniel lLecoultre, le Sentier.

Le sanglier, plac® a c&té du tronc, &pplique sa curette, puis, d*un
geste rapide, sans changer de place, il la pousse aussi loire qu'il
le peut. L'habileté consiste & ne prs tranchee dans le tendre du
bois, & conserver la méme #Apaisseur de coupe pendant toute la pous-
sfe et 3 ne pas casser le m&me ruhan. La cureite est nettoy%e a 1a
main, une fois retirfe, il la replace tout & cGt* de la premitre
sangle, pour enlever une deuxime sangle légerement en retrait de

la précidente. Enlever &=15 sangles selon l'arhre. L'ensemble des
sangles sont repli“es sur elles-m@mes et ficeldes pour les trans-

porter au village.
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4, Srroulement_des sangles : elies sont enrs

= T s P

en=3r2 fraichas et humidas. Elles soni mev s

s

gue zouleau. Parzfois, il faut assembler di.

un seal rouleau. On zoule les sangles, 33432

.

uldes guasd elles scnt

édes 3 10 w34 ms Jguz cha=

@& S

fragments pDlis ©d4Ehi3 en

.

deaille vaen Liisusrieur,

afin gque le fromagez puisse poser le cdtéd nois directsment autour du

frcnage frais.

Un =lou assure lss rouleaux terminés, ils sesroat Tix&: devant les éta-

bles; ils pourront ainsi sécher en plein air et les roulegaux s’al=

longent avec le temps,

Pris de vente : 20 ct/m., = 2 F/le roule=zud,

Les sangles sont enroulées
et accrochées contrs un mur

ou Jdisposées sur des 1iteaux,

7
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le wotfaw a botzec

Dessim Tiecre - Abmham Rochat
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Les origines d’

Des le ler octobre, le vacherin, ce
fromage vaudois « pétri de foréis et
de paturages», est apparu sur le
raarché, pour le plus grand plaisir
sles amateurs gastronomes qui, a
I'instar de Pierre Androuet, I'un des
plus célebres fromagers du monde,
avouent une faiblesse pour le vache-
rin Mont-d’Or.

Les origines du vacherin sont im-
précises. On a longtemps prétendu
qu'elles coincident avec l'entrée des
Bourbakis en Suisse. C’est inexact !
Jeune affineur de 21 ans, Jean-Mi-
chel Rochat, aux Charbonniéres, se
passionne pour I'histoire du vache-
rin. I1 a consulté de nombreux docu-
ments, antérieurs a 1871, qui indi-
quent que le vacherin ne doit rien
aux réfugiés de l'armée de I'Est.
Comme la Venoge, il est bien vau-
dois, jusqu’a preuve du contraire -

Le 8 janvier 1823, Louis Rochat,
cabaretier aux Charbonnieéres, faisait

figurer dans son livre de comptes.

I'achat de dix-huit livres et demie de

vacherin au prix de dix batz la livre.

Le fournisseur était Charles Lugrin,
i au Séchey.

11. s’agit de la plus ancienne men-
tion qui soit faite du vacherin. On
peut donc affirmer que les origines
de ce fromage remontent au début
du XIXe siécle. Affirmation pru-
dente, car il n'est pas dit que d'au-
tres documents ne viennent, par la
suite, infirmer nos propos.

Le livre de comptes de Frédéric et
Samuel Rochat, négociants a Lau-
sanne, indique qu'ils ont fourni, en
échange de vacherins, de la farine et
d’autres marchandises a David-Louis
Rochat, aux Charbonniéres. Des
mentions figurent dans les comptes
de 1829 a 1833.

Les affinéurs n’ont pas tardé 23
recourir a la publicité pour faire
connaitre les  vacherins, Ainsi
trouve-t-on dans la collection de
Jean-Michel Rochat un papillon ainsi
libellé : « Les vacherins de la laiterie
des Charbonniéres qui, seuls ont été
primés aux expositions d'Yverdon
1876, Genéve 1880, Zurich 1883, sont
expédiés contre rembours A prix mo-

dérés par le seul adjudicataire,
Jules-M. 'Rochat,, aux <Charbon~
niéres. » '

En 1896, Jules-Moise Rochat vendit
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Jean-Michel Rochat, aux Charbonniéres n’est pas seulement affineur, comme
le furent ses aieux, mais également un chercheur.

26 boites de vacherin, pour un total
de 81,5 kilos, dans le cadre de I'Ex-
position .nationale de Genéve. Il y
obtint un «prix de premiére classe
pour fromage a pate mollé ».

On faisait alors des vacherins
beaucoup plus gros qu’ils ne le sont
actuellement. Aujourd’hui, les va-
cherins de 3 kilos représentent une
part peu importante d'une fabrica-
tion axée principalement sur des va-
cherins d’environ 600 grammes. Les
gros vacherins sont généralement
débités au détail. Au début du siécle,
par contre, les petits vacherins ne
devaient pas exister si I'on en juge
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par cette lettre adressée par Jules-
Moise Rochat a un négociant balois :
<Je livre mes Mont-d’Or au prix de
1fr. 40 le kilo par boite, par 5 boites
11r.35 et par 10 boites 1fr.25. Le
poids varie entre 2,5 jusqu'a.4,5 ki-
los. »

Si les poids ont diminué, les prix
n'ont pas suivi la méme tendance.
Les prix cités ci-dessus correspon-
dent, aujourd’hui, non plus a un kilo
mais a 100 grammes de vacherin.

Par contre, les affineurs sont tou-
jours demeurés exigeants quant a la
qualité de la fabrication. En aolt
1904, Jules-Moise Rochat faisait des
propositions & Eugéne Baudin, laitier
A -Mollens : «Je vous offre par 150
vacherins, ‘88 .centimes le kilo, mar-
thandise de premier choix, entiére-
ment grasse, toutes les.traites et qui
sera- de’ recette.» La lettre précise
que les vacherins seront pesés au
départ de la laiterie et a l'arrivée
chez Yaffineur. En cas de différence
de poids, la moyenne était prise en
considération.

L’affineur allait chercher les .va-
cherins avec un cheval et un traf-
neau. Aussi était-il stipulé qu'en cas
de manque de neige, «les vacherins
seront rendus jusqu’a la limite de la
neige ».

Ces exigences quant 2 la qualité ne
sont pas étrangéres a l'augmentation
de la consommation. Avant la
guerre, il se vendait moins de 300 000
kilos par année. La saison passée._ les
ventes ont dépassé les 850000 kilos.
— (gh)

Prochain article :
DU PRODUCTEUR AU CONSOM-
g MATEUR
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Mise en valeur du patrimoine combier

Un fromage célébre
Dans le cadre de sa premiére e tion, I’Association pour Ia mise en valeur
du patrimoine de la vallée de Joux presente la collection de Jean-Michel

Rochat, affinear aux Charbonnié

res, consacrée a I'histoire da vacherin. Elle

retrace plus de 160 ans de I'histoire d’un fromage dont on n’a jamais autant
parlé que depuis I'affaire des salmonelles. .

« Présenter une exposition sur 1'his-
toire du vacherin alors que celui-ci
traverse la plus grande crise de con-
fiance de son histoire peut paraitre
trés mal choisi », concéde Jean-Michel
Rochat, en précisant que la décision
de présenter cette exposition avait été

rise avant l'accident de l'automne

985. « Nous avons décidé de mainte-
nir ce théme, car nous croyons a I'ave-
nir du vacherin et ju'il regagnera son
prestige et la place qu'il mérite sur le
marché. »

Aux documents que dait sa
famille, Jean-Michel Rochat en a joint
quantité d'autres, collectionnés depuis
plus d'une dizaine d’années. Ces docu-
ments sont essentiellement consacrés
4 la production des Charbonniéres, la
Mecque du vacherin Mont-d’Or, car
« c'est dans ce village que le vacherin
atrouvé le climat le glus propice a son
développement ». Phénoméne que le
collectionneur attribue a «l1'esprit

d'indépendance trés marqué et 3 une |

longue tradition agricole, fromagére

SPECIALITE DE VACHERINS
'GROS ET DETAIL -

. Lesvachering dela LAITERIE DES CHARBONNIERES goi seuls
" ont eté primds aus Exposilions d'Yverdon 1878, Gendve 31880, Zurich
1383, sont expédids contre rembours 4 prix modérés par le seul adjudica-
taire, Jules-M. ROCHAT, auc Charbonnicres (Vallée de Jouz). Pour
¢viler los contrefaons, exigee sur chaque boite les marques de fabrique

ci-dessous,
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:;;:fﬂchmo par laqualle Jules-Moise Rochat défendait le vacherin des Churtiolx
res. —
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et commercante de ses habitants».

L'origine du vacherin est imprécise.
Selon Charles-Adrien Golay, «on
suppose que des fromagers de monta-
gne, n’ayant en fin de saison plus assez

- de lait pour faire des « piéces » norma-

les, moulérent ces disques de deux 3
trois kilos et, pour les maintenir en
forme, les cerclérent d’écorce de
sapin, seule matiére souple se trou-
vant 4 leur disposition. Ils les baptisa-
rent vacherins par analogie aux petits
fromages de chévres appelés chevro-
tins. » Et c’est A la boite en sapin que
recoururent les fromagers pour pou-
voir transporter ces petits fromages.

Premiére mention

Les premiers vacherins paraissent
avoir été fabriqués sur les paturages
francais et dans les fermes du Mont-
d’Or et du Risoud. La fabrication
‘aurait été importée aux Charbonnié-
res vers 1820. La plus ancienne men-
tion connue du vacherin fi sur le

" livre de comptes de 1823 de Louis

Rochat, cabaretier aux Charbonnié-
res. Cela fait donc plus de 160 ans que
le vacherin est fabriqué a la Vallée.

Les documents revélent que les
douaniers du hameau de La Frasse
au-dessus du Lieu, ont saisi, le 8 avri
1834, cent cinquante vacherins qu’An-
toine Guignard tentait d'introduire en
contrebande.

Concurrence

La production de vacherins se déve-
loppa. Et avec elle la concurrence.
Ainsi, 3 la fin du siécle passé, 'un des

remiers marchands importants,
ules-Moise Rochat, publiait un avis
précisant &ue « les vacherins de la lai-
terie des Charbonniéres, qui seuls ont

croire 4 leur origine vraiment indi-
génes». Les laiteries se constituent
alors en syndicat. Mais ce n'est que
bien plus tard, en 1951, que fut creée
la Centrale du vacherin Mont-d'Or

(vallée de Joux)». Il invitait la clien-
tele A exiger sur chaque boite la pré-
sence des- marques de fabrication
attestant l'origine des vacherins.

En 1890, une commission des froma-
6enes constate que les laiteries de la

allée «subissent une concurrence
déloyale de la part des marchands de
la contrée qui achétent & bas prix des
vacherins francais de qualité infé-
rieure et les revendent avec d'autres
vacherins de la Vallée, non sans avoir
apposé une marque qui peut faire

dont le premier gérant fut Pierre
Arnold.

L'exposition — dont la visite
demande du temps — montre la place
du vacherin dans la vie économique et
sociale des Charbonniéres. Car, outre
les fabricants et les affineurs, plus-
sieurs familles du village tirent tout
ou partie de leurs revenus de ce pro-
duit, notamment en s'adonnant aw
montage des boftes. — dr-Gil
bert Hermann

N-B: d'innombrables renseignements sur le vacherin Mont-d'Or,
son histoire et sa fabrication, paraitront dans différentes
brochures de la collection "Etudes et documents". S'y référer

plus tard.
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Renveignaments de Monsieur Alain Golay, directeur dz 1a ¥abuique
Z'z2scargots desg Charbonpidres.

L INDUSTRIE DE L' ESCARGOT.

Provepance dem escargots.

Iis viennent d= Polognez, Hongrie, Yougoslavie et Tuxquie. En %tout,
150 tonnes.
71ls arrivent au mois de mai, vivanis, par wagons de 8-I0 tonnes, Bsans
aourriture, par zartons d'anvizon 20 kilos, préts 3 Etrs ébouillantés.
Il y a encore des gens qui ramsssznt das escargots dans le canton de
Vaud, mais ils sont tr2s peu nombreux, car il faut un permis a cause de
la disparition imminente des escargots. La récolte est de une & deux
tonnes par an. Dang d’autres cantons, le ramassage y est méme interdit.
Sud de la Yougoslavie: escargot le gris.
Turquie-Syrie: le turc, coloxré, chair un peu plus foncée.
Sud de la France-Africque du Nord: petit gris.
Pologne, Hongrie, Tchécoslovaguie, Suisse: escargots de bcurgogne,.
coquille claire,
Les coquilles cassées sont réparées avec une sorie de ciment.

Préparatiaon des escarqots.

Ils sont ébouillantés pour 8tre sortis des coquilles.,

Puis ils sont lavés et on enléve les intestins et l’estomac.

Aprs leur congélation, ils sont cuits une premidre fois. Avec du sucxe
on fait du sirop contre la toux, du jus qui sort de cette cuisson.

On les relave et on les recuit dans un bouillon. ils sont alors préts
3 8tre mis en coquills. Le beurre e~t ajouté aprés.

11 y a beaucoup de déchets dans les coquilles, c’est pourquoi elles

sont trifes. Les coquilles zreconnues bonnes sont ensuite stérifiisées.

On utilise, par année, 21 tonnes de beurre, 2 tonnes de persil, 1 tonne
d'ail.

Vente des escargots. -

e

Les escargots sont vendus aux particuliersau mé@me prix gue les commer-
gants les vendent {peut-8tre un peu moins cher). ’

Les hB8tels en prennent en grande quantité.

Les escargots sont vendus congelés, en bofte sans leur cogquille, mais
rarement frais.

La fabrique diescargotd des Chacbonniéres fait trés peu de putliicizé-.

Divers.

- 11 n'y a pas ¢« &£ d'élevages d’'escargots, personne n’a vraiment soggé
3 en constituer un., On en trouve tout de m&me un en Corée.

- 11 y a 3 commerces d'escargots en Suisse : - Vallorbe : escargots du
Mont d'0z.
- Tuileries : esgargois
d'ozx-
= Chartonnidres.

- La France exporte env. 10% d'escargots en Suissa.
- Par temps orageux, il y a peu de déchets dans les transports.

« Il y a guelques années, les escargots se vendiient seulzment en autom-
ne, Actuellement, ils se vendent toute l“année=
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Compléments donnés par M. Georges Martin, ancien directeur de la fabri-
gue_d'escargots.

- La fabrique a été fondée par Albert Rochat en 1884.C'4tait la premidre
fabrique d'escargots en Suisse. Pui il y eut :
- La fabrique de 1'Areuse,
- la fabrique des Tuileries,
- la fabrique de Vallorbe.
En 1935, M. Georges Martin reprend l'usine et s'en occupe pendant 36
ans, A %" 1'époque, il en vendait 50 tonnes. Mais il faisait du
commerce avec la france. Les escargots sont revendus aux Frangais par
wagons(Bnv. 480 tonnes d'escargots) . Au départ, il n'y avait pas
beaucoup de déchets, car tous les escargots venaient de Suisse. Les
gens les ramassaient et les envoyaient aux Charbonnigres par la paste.
Les gens recevaient 40 cts. par kilo. Il existait Agalerent des centres
de ramassage en Valais, Au Jura bernois,.... Souvent, M.Yartin lui-mB=-
me devait aller chercher les escargots.

Les escargots arrivaient au mois de mai.

A ce moment-la. les escargots étaient mis en conserves. Au fur st & messr
re de la demande, les boites &taient ouvertes et le beurre y était
ajouté. Certaines conserves #taient aussi vendues.

En mai, il y avait 15 3 18 ouvridres qui venaient t-availler pour { & 2
mois. C'e~t pourquei, il &tait trds difficile de trouver du personnel.

Dans les fabriques d'escargots, on souhaitait une crise, pour avoir plus
de personnel.

Vers l'aprds-guerre, les escargots viennent des pays de 1l'est et les
déchets augmenteat.

M. Martin a fait sans cesse des transformations. Il a changé les chaudi-
gres, agrandit l'usine en 1963, mis les cqngélateurs. refait des appar-
tements, install®& un local pour les grencuilles en 1954.

Ainsi, les escargots (env. 250 espgces) des Eharbonni2res ontacruis une
renommée mondiale.
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Eertmis _pour le ramassage des_escargols.

CANTON DZ VAUD PERMIS POUR LE RAMASSAGE

DES ESCARGOTS;.

M"\00"9Q’IQQQOSJOGJO')-)’.\Dﬂ'lﬁ-)(\c"lbd'l"'l

2 1
NE l@cuvosonscnrsnnooscoooconscsonnan

Bomicilié A....0crocnsocnsnsonoonons

RilGusmmmasssassssrssonaNlesssssnsny Valable en 19.... NS ceunnos
QSRRSO s 8 A S 5 8§ 6 3 6 EEISIEEE 58 SEEAE
Prix du permissusees B s ovsewsass
Surtaxe pour non B s srsaeisiorers

domicilié

20 0MN0000>0000000820727000060000600D3200355
Phgtn 90990002000002002000000000050150°0602

© 0002000030000 920000300000000023nO0D95

Total Froocossnsase
Signature du titelsire 3 Sceeu et signature 2
hhoeﬂoﬁ(‘f;76-7~‘J-517.‘\3r;:lf}-\-]'3!"7’.\:ﬁ.."\:-'\‘\’:ﬂ 2000 0N0OD0CO0D00000000000000D06COO00OO0COO2D

Extraits de l'errétd de 12 icillet 1972 concernant ls protecticn das

2scargots.-

Principe du pesmis : Article premier.~ Nul ne peut ramasser des escarnots
' ivant sur tercitoire veaudois sans &tre au bénéfice
v

un permis,

a < s

Conditions pour obtenir 1. .permis : Ari, 2, = Celui qui veut obtunir un
permis doit : :

a) aveir 15 ans révolus ou produire

une autorisation &crite de son re-
présentant 1éqgal;

H) ne pas 8tre privé du droit de chasss
ou ds p8che, en vertu d'une décisior
~rise per unco autorité administra-
tive ou judiciaires

292502000000 000055072720002a0906000200HD5350"1

Validité du _permis 3 $:t.4 = L pecwis est personnel s¥wtransmissible. ¥
11 n’est valable quse pour wns®année civile esu cours
de legueliez il =z éié eémis.

Prix du ogrmis : .zt, 3 - Le prix du permis est de 30 fr, Il est de 60 f:o.
pour les personass qui ne sont pes domicilides dans le can-
ton,

Calibre pour sscazgoats : .r:. 9 ~ Chaque titulaire gdu permis regoit un

anneau métallique de 35 mm. de diamdtre intérieur.
L2 p¥ix de cat annaau est de 30 fr,
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LA FERKE

Agnatt % rnl et Avchitactars

Les murs des Fermes sont construits on calcaire : la pileryrs :u Jura.
\

128 murs de 1’¢table et de L'écurie sont r:couverts de chuuzx =2t de

salpétre,

ies fermos des Charvonnilres et, en général lao fermes du Jura sontu
orisntées est-oucst. Ustte orientation n’cst pas due au hasa-d, ellec
nermet un plus grand enszol.ille.ent de Ja maison d’habita.ion., in
vlus, la bige soufflant de lest pousserait, ern hiv r, la nei.e con-
ire la fagade ei bloquerait Zes portes. —f/ s
_{"“”"}o POACG  Csx pudiated R N T U SR

|

fold oy

e S Froxge

e e B e et

A &Lt ad b
} 0 .
1 hjl l/lW/ :

ouhi i

o ' At lierse
pozfs s :

e s et e s o

ELALL, 3

. aiven @0 it s

Nowh 4t it
- s o

pote

o

il

b Ao

RE T\
lles fermes des Charhonnidres sont toutes arcienncs; les daiez do
constructicn sont par ex 3 1LH5G, 1720, 1733, 1783, 197}. Qual
unee'pourtant ont &té reconstruites - n 1900, car un incondiie asvait
davasté une partie des maisones du vil%ago, Blles étwioni acesliées
les unes aux autres et souvent séparées par un scul aur mitoy-'n,
Pcur combattre cet incendie, une file de personnes sc passaiaent den

seaux d’eau depuis le iacCe..
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La vache

Bétail dos fermiers decs Charbonnigres

Diagramme
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Races des vaches

Simmenthaler : rouge=-blanche

Jemi=-Montbeillarde : de m&me couleur que la Simmenthaler, mais plus foncée
Elle est plus légdre, meilleure laitilre, mais comme
glle est moins lourde, elle rapporte moins de viande
de boucherie. |

Gricres de Schwytz

Une vache peut atteindre 1'&ge de 20 ans, mais la moyenne ect de 12 ans.

Poids : Le veau pdse 20 3 40 kg & sa nairsance , une vache pése de 600 2
700 kg.

Traite : déroulement

A Sh-6h. du matin, lc formicr appelle et rasremble son troupeau disperss
danr lee pAturages. Une fois danr lﬁétablguéént pr8tes & la traite. Le
paysan met son "botte-cu!', Puis & la main comme & la machine, il "amouil-
le" les pis de la vache, c'est-a-dire

il les asrsouplit pour faire venir le

lait, 030%— uﬁ%
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La_traite & la main,

Les vielllec perconnes la peéférent. D'ailisurs, certaines vaches ont de la

reine & s'habituer @ la mzchine & traire : elles retiennent leur lait et rie-

quant de se tarir,

Commemt traire ?

La traite . . maching

Un tuyau relie la triyeuse au conduit
principal, ol 1l'air c'rcul'e dans le

sens de la flé~he pour tirer le lait

Les quatres gobelets traysurs sant ap-

pliqués aux pis de la vacie

{a movvemaet
> :U.Q oeeuw
rafp

{

CdA
iur

L'air entre et ressort alternativement
du gobelet travyeur. Ces mouvement ré-

guliers et l1'arpicvation de 1'a‘e tive
1a 1ait de la vacha.
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Production de lait_d'une vache
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Ecoulement du lait

Le lait est utilis? pour la fabrication du fromage en &té et du vache=~
rin en hiver

N

Certains paysans passent leur lait & la centrifugeure. Tette machine
permet de séparer le petit loit de la créme., Cette fagon de faire ect
moins contraignante car la créme n'est'livrée qu'une fois par jour a
la gare, Cncuite, elle est expédiée danc une fabrinue de produits lai-
tiers.

Le petit lait peut 8tre donné aux cochons.

insémination artificiells

L'insémination artificielle est la méthode la ﬁlus souvent adoptie. Au-
cun dec fermiers n'était complétement hostile & cette méthode.

Une femme de fermier nous a rév3ld que les vaches ne souffresnt pas beaus
coup lorsqu'elles vE@lent, car elles ont une fagon de se concentrer et

de respirer qui peut ressembler 2a un.accouchemant sans douleurs.

Ler enfants de fermiers connaissent tellement bicn les vaches, que

deux dlentre eux ont aidé seuls la vache & la naissance de son veau.

Les taureaux iront & la boucherie alors que les vachettes sont gardées

pour l'élevage.,

I1 ne faut pas oublier que le fermier aime ses vaches, cette anecdote
le prouve : un paysan n'hédsits pas 2 vendre les vaches qui mugissent
lorsqu'elles v8lent, car il ne supporte pas leur souffrance. Méme si

laur métier?st pénible & cause du climat, aucun n'en voudrait changcr.
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Le Cheval

Monsieur Armand Gelay poss2de trois chevaux, quatre juments poulinig-

res et huit chevaux en pension.

Ils sont de race demi-sang du pays et sont utilisés pour le tourisme ;
en effet, des promenades sont organis‘es dans le Risoux & 12.- fr. de

1l'heure.

Pour la saillie, un %4talon du haras d'Avenches est amené a Cossonay,

ainai nue les juments de la région, La saillie colte fr. 125.-.

Une jument porte de onze 2 treize mois. Ajoutons que le poulinage se

fait plus rapidement que le v8lnge.

Un cheval peut psser jusqu'a neuf cents kilos.

Les cultures

Autrefois, les paysans cultivaient de l'orpe, des pommes de terre gt“du
bl§. ‘

L'orge était utilisée sous forme de farine pour nourrir les vaches lai-

tigdres.

Ces culturss ne mOrissaient pas chacue annfe et lorsqu'il y avait des
récoltes, elles n'Staient pas toujours rentables : les bénéfices ne

payaient pas le travail.

Pendant la guerre, des mesuras furent prises par les autérités fédéra-
les en vue d'é&tendre les surfaces labourfes; le paysan de montagne de-

vait &galement donner son pourcentage de récoltes et de foin,

Aujourd'hui, presques tous les payaané des Eharbonnidres ont shandonné
les cultures ; il ne reste que deux champs d'orge et un champ de pom~

mes de terre.
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Ancien outils

AL .

la faux

%&

elle est encore utilisée pour

La pierre

2 mollette
scrt

3 aigquiser

la faux

faucher dans les endroits ol

le tracteur ne peut pas passer.

pefen
la partie en fer sert a enchaeper

la faux ¢

2
T~

le paysan y applique la lame et la frappe &

-

coups de marteau

2

coupe=foin
P le crece

dene la grange, sert & arra-

cct outil sert cher les p-d=-t

gencore @ COUpEer

des hé
ecs tranchées il 257 rare=-

dans le foin .
ment utilisc
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déclencheur ) ]
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| F— utilisable
" ders deux cBtés
fans aiguisage
toupie [ Lt
oy

rotative 2o

couteau

couteau

moto~faucheuse

)
A L}{ ;.,_f‘,,. 7
éﬁ I & RN

pirauette

- elle est utilieée pour tourner

et épancher le foin

r8teau-soleil

- perm2t de mettre le foin en

tire ( en 1ianec)
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rdteau

-~ l'auto-chargeuse ramarse le foin

la soufflerie

ect un moyen de
déchargeage » {/'

tas de foin

W .
s év‘

le frontal

charge le finier

tracteur permettant d'épandre

le fumier
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Le Pavean

tmploi du temps du paysan des Chacbonnigres

En &té

Le fermier se l2ve entre 5h. et 6h. afin de traire les vaches. Aprids les
avoir reldchder et nettoyer les Gcuries, il occupe =a journée aux foins

ou aux regains, Enfin, entre 5h. et Gh, du roir, il coigne & nouveau rfon
bétail,

En hive-=
Jurant la pfriode d'octobre & avril, le fermier partage sa journée entre
le soin du bétail et un travail accessoire lui permettant de nouer les

. .ux bouts.

Exemples d'activités hivernaleg 3

- travail dans la for8t ou & la fromagerie

- montage de boites & vacherin; & raison de lZ2cts par boite, une personne
en monte en moyenne huit cents par jour.

- d'autres paysane ont une fonction danc l'administration communale (re-

crétaire, boursier...)

Vacances et loirfirs

Une paysanne nous affirma :"nous n'avons jamais eu de vacances, mair ga

ne nous gBne jas, Etre payrsan, c'est 8tre libre 3 cent pour cent; on a
toujoure un petit moment pour regarder le lac". Bec enfants nc sont ja=- .t
‘waic allée en vacances et n'y ticnnent pas du tout. Un des fils qui est
blicheron parse ses vacances 3 couper du bois pour ses parents. Les loi=-
cirs que leur offre la région : le ski de fongd, de piste, 1'équitation

leur ruffisent amplement.

Mentalité du paysan de montagne

Le payran der Charbonnigres est avant tout un combier. Il le dit lui-mé&-
me :"le combicr n'est par trés causeur, un peu renfecmé, 11 &coute pll-

t3t qu'il nme parlac", " piusy; X paysan combier n'ert pas trés coopéra-
tif, il préfiére se débrouiller tout seul., Aux Charbonni2re, un essai de
mice en commun dunec machine a déchoué : les payrans qui faicaient des
d3g8ts n'avertissaient pas les autres, et si 1l'un deux en avait bcsoin,la)
machine était utilisfe par un autre. Nais, certains paysans souhaitaﬁenti
malgré tout cette mise en commun pour limiter les mises de fonds conei= |
dérables que demandait l'achat de nouvelles machiner car, le paysan ert

ausri soumic 3 une certainc mode : il faut avoir le dernier madéle.,
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L2 pasj=an aim:z zef 0

teg : il n'hécitc pas 2 ccnrctruire d'zbord unz Jourie

&
madecne avant la salle de bain de la famills.

-

inz anacdcte de l'anzicn temps nous a ¢té racontde : aprds avoir vanduy
ses fromages & Pontarlier, la paie dans la poche, le paysan &tnit alls
do~mir dans snon ~halet d’alpage. Par précaution, il avait =zachd scn ar-
g2nt en lieu sUr. Le lendemain, il est descendu au villags mais... il
avait oublié eron argent., la neige fraichemecnt tombée ferma la route du
chalet jusqu'd ls bonne saison. Ainsi durant tout l'hiver, l= couple dut
se vestreindre : pas de café&, pas de sucre..., La fierté du Combier leur
intuordisait de demander quelnues denrdes aux voirins.

Le printompe venu, la femme du paysan voyait déjd devant elle unz bonne
tasce de café fumant.,.. Mais l'argent récupéré rervit & l'achat de champs,

\dieu veau, vache... tacce de café.

“roblémes financiers

Le proklém~ pourrait ec résoudre par le dicton d'un ‘payran "les petits
ruisssaux font les grandes rivigres". En effet, le revenu du paysan de
montagne ne dépend pas seulement de 1l'élcvage des vaches mais aussi de
l'engraissement des veaux de bouchurie, d s porcs, de 1'élevage des pou-
les et des chevaux pour la pratique de l'équitation ou du travail ac-es-
soire de 1'hiver,

La vie du paysan est simple, par contre les revenus doivent couvrir l'a=-

chat des machines ou la restauration de la ferme ou des chalets d'alpa-

ge.

Les subeides

La Suirse ert répartie en trois zones d'agriculture
zone un ¢ plaine

zone deux : montagne

zone trois : haute montagne

Malgré son dur cliﬁat, la région des Charbonnigres est clascée dans la

zone deux. La limite englobe le Pied du Jura en pascant par Cuarnens.

.

Les paysans de montagne regaivent lus de subrides que czux de la plaine
~'ect-A=-dire, au maximum : 15 vachcs & fr. 270.- par tBte et par année,
m2me s'il en porsédeﬁt plus.

Les rares paysans possédunt encof des cultures touchont des primes.

Syndicats

1. d'élevage : Autrefois, un taureau était acheté en commun, Il &tait

prir en charge par un paysan : las frais d'élevage étaient partagés. f
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2, d'estivage
3. agricoles : 1l n'axictent plus

te )

Der asremblézs cont ovganisdes : les poycanc débattent lec comptes, Par

rie lzuw appacticnt : elle est lou’e au laiti=zc. Dernigre-
i des vcéparations. Pour couvrir 1l'emprunt, chacun

“dgit payer fr. 2,50 par pause st par an.
AVENLE

Les paysans qui ne sont pas motivés vont &tre éliminés"

Pourtart aux Charbonni®res, tous les paysans auxquels nous avons rendu vie
cite ont un fils qui reprendra la ferme. Mais l'attirance pour l'agricul-~
ture de plaine, moins pénible, est grande "les jeuncs sont moins vachers,

ils aiment mizux les machineg",

-

—

ves _jeunes

Feur la plupart, ilc suivent la voies de leur pére : on est paysan de pé=-

re en fils,

o

ans le canton de Vaud, il existe deux dcoles d'agriculture : Marcelin et

Gran

o)

es=Vern: /. Cependant les jeunes agricultcurs d'ici vont & Cernier, NE.

qui =2«% une écclz spécialisée pour les paysans de montagne.

o o ) -eua - _
paidy Lo QUi Gonnn ttnes 1976

46



Terre romande, 26 Juin A3

‘$919q sine| doAw ‘xnainey £319p sep juessed A Aejon) -o..~ ‘N7 NP eUNWWOD

o] ¢ juopiedde ‘seigjuuogqiey) sop

pueib o] e[-o9uue 23322 sindap anojf

AR[oD "IN :g8g61 ue woneytordxa|

ap uonedypow apueib anny
« duwiwoyuog » Jus|[aaxa un

« | S2INJ[ND 2P [d1IPIRUW UN I13}dYIRI
sues srel] ap zasse }a "sabeqiay

Sues-wiap s3] }2 Jie np ared e

salgiuuogiey)

p-ne ejsnf ‘« quog » np e,1

Xne [IeA®Rl] 9p Z3SSB SUOAR SNOU
's;nd 33 ebfeu B[ snos jusAnos
'$9)[0291 S3[qIR] SD IJUWOINR,] ® IS
-sewel © [ew 2p dox} SUOLN® SNOU
iedo ‘Aejon) pueully 2Aa1 ‘Bured
e] sed jneA ud,u ®[3D » ‘IO SIII

. ~NOQe[ 919 JUO,U $3113) SB[ SIPWef

xne Inayniibe ‘Aejor pueuwny

‘(enbueq sun g junidwa 4 apis
-qns) soueij 000 0Z] BINOD N[ B[3D
‘SasIepUR[[OY SAYDRI}R DIAR 'gO() CT
mod ourepowr 9[qe}p aun jread
-euswe Ae[or) pueuuly ‘ggel Ul ‘IS
-ury ‘sindap « a[@powal » nad anb
-12nb 212 ® uonwiio(dxa,| 'swaw e[
99)sa1 sino(noj 3so adejins e[ 1S

K | sed duop jresod

9§ U U0ISSa0ONS ©[ ap uonsanb ey

:anbrun s[y smaje,p e [ ‘ol

»ueu.:iu..g

-W e[ 2p 3@ a1ad np SUIRIId} XJlep

. s9p uofunax e[ saide ‘aurewop’ 9]

jeuardar ‘fanjoe juejrordxe, e
-09 puewry,nb £G6] U 358,D ‘G961
ue 3p9I9Pp ‘Ae[On) 211314 @ 2uUIRWOP

9 jlwar mb ‘Issne [ payry S[y

uos julA sing | [1e19q np I98yde
mod snos s3] jedueae In[ ‘auab
-oproy,p 1arpaje jnad un jeae mb
‘s3Il 219I] UOS ‘BUIRWOP 3] }IRUI)
Ae[o9) paij|y ‘121UIsp [I3IS Np uyj
e[ Vv | @oeld 1ns simajmoube Aejon
ap uonerguab awatnenb e[ 159,

sjsabojioy 313 asnynoyiby

| @131qUIOD
uonejtojdxa anbryjedwis 832> ap
anbuoysiy, 1ed 30inid suoduawuwrod
SIRJAl '“I9Aly ua abeurje ine[ ap
'ULIBYORA B S$9}]0Q S$8pP UOTIROLIqR]
®[ ap ‘xneaayd sap abeasd,| ap
Issne siew ‘Ins ualq ‘yief np ared
B[ 2P NUAAI UOS }3}J2 Ud aIn ||

*§3IQIU

-uoqiey) xne ‘Aejon) pueuLly Zoyv SeD 9] juowdsiid 389,) ‘aujemop
np SIOYap Ud SPNJOLJJS XNeARI} SuUjelrad juaindoxd anb sarjossadoe
sujef xne Ipnooar ap spbyjqo juos simaymopbe §3] ‘JUAWWRIPP JIAJA
iod ‘Ja)1e uy ‘sexouue sjAjoe sep led sjpuoire,p juepnod 3010}59,S
uo,] @anb ‘nusAel un,p [SJJUISSI,] JUAN}[ISUOD [JR}PQ NP SJUIA B }3 }je] NP
ajed ef ‘seq-gT ‘sed enbsaid no ‘sed ainoqe| A,u uo ied ‘siqyssod ainjnd
-jafe,p aurzoy ones ey juswanbyjerd jsa abeaa[d,] no uoybps anbpjjubewm
8J19D | XNOf 3P IP[[BA B[ 3P ][ U0z 3}}3D SUBP NRSANOU 3P [I[OA SNON

m%o\ e/ snos

uoipeyiofdxa auf)

1976

juin

26

47



s d

au

chevaux. Il monte icl son préféré, « Ibrahin”

demi-sang suisse qui a
rie. (Photos Y. J.)

hongre de dix ans,
. maximum de points dans sa catégo

Armand Golay est un passionné. des

?j;r*-; i

Arfv\ar.-m) et Ao 50“’@‘3 e

48

pdturage du «Bonhomme>, juste
au-dessus du village. Il y garde
actuellement ses propres bétes et
une vingtaine d'autres en pension.
C'est sur cet alpage magnifique-
ment entretenu, doté d'un chalet
trés bien aménagé, que M. Golav
et sa famille passent les quatre
mois d'été chaque année. Et ils s'v
plaisent tant qu'ils aimeraient bien
que l'été dure... douze mois !

Jusqu'a l'année derniere, le lait
etail centrifugé la-haut; on des-
cendait la créme une fois par jour,
et le petit-lait engraissait une qua-
rantaine de porcs. Aujourd'hui,
M. Golay ou ses fils descendent le
lait deux fois par jour a la laiterie.

Cet excellent alpage donne entié-
re satisfaction a M. Golay : « Sans
cela, dit-il, je ne pourrais pas avoir
autant de vaches tout au long de
I'année. Sans oublier que mes che-
vaux s'y trouvent fort bien, eux
aussi... »

A propos du lait...

Puisque nous parlons de bétail,
relevons une particularité dans le
cheptel de cet exploitant : ses va-
ches Simmental, qui sont de bonnes
laitiéres (moyenne d'étable de 4100
kilos I'an dernier), n'ont jamais été
inséminées. « Je suis pour la mon-
e naturelle, dit-il, c'est pourquoi
j'ai toujours un bon taureau dans
mon étable. Actuellement, mes va
ches sont toutes portantes d'un
demi Red-Holstein, descendant de
« Topper ». Par ce croisement, j'es-
pére obtenir un peu plus de lait et
une meilleure aptitude a la traite
mécanique. »

M. Golay, qui est un passionné
du bétail, espére trouver un jour
quelques poses supplémentaires
pour faire un peu plus de lait.
Mais, aujourd'hui, son principal
souci est de voir ce lait trop peu
payé...

«Le contingentement n'est pas
une solution, dit-il, on ne peut pas
empécher les gens de produire, ce-
la irait a l'encontre de la recher-
che en zootechnie, d'ailleurs! Il
faut plutot encourager, chaque fois
que c'est possible, I'engraissement
des veaux au lait de la ferme. Je
le fais pour les miens, jusqu'a 120
ou 150 kilos. Et il faut encore s'ha-
bituer & vendre les petits veaux
un peu plus vieux (20 jours par
exemple au lieu de 10) pour liqui-
der ce lait...:

Puisse-t-on entendre vos sages
conseils, Monsieur Golay !

Yves JAULT.



w oo | | @ honheur d’Armand Gole
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chevaux et alpage

Armand Golay, aux Charbonnidres, est petit-fils et fils de dragon. Il est pratiquement
né sur un cheval. Sa passion : le cheval. Son hobby : I'équitation. On comprend donc
pourquoi il pleurait & chaudes larmes le jour ol on le refusa dans les dragons | Et on
comprend aussi que sa passion pour la gent chevaline l'ait conduit a en faire son prin-
cipal revenu accessoire | C'est d‘ailleurs un bon calcul... « Si je n'avais pas ces quatorze
chevaux, dit-il, j'aurais 5 ou 6 vaches de plus. Et cela ferait encore 20 000 kilos de lait en

plus dans le circuit chaque année | »

M. Golay débutait en 1965 avec une
jument de trait qui, hélas, perdit son pou-
lain. Puis il acheta une autre béte demi-
sang du pays lors d'une vente du Haras
fédéral, et commenca l'élevage des jeunes
pour la selle...

Vente et location

Actuellement, M. Golay posséde quatre
juments pouliniéres (3 demi-sang suisses

Deux de ses poulains iront au Comp-
toir de cette année pour y étre primés.

Mais M. Golay ne fait pas que vendre
ses chevaux. Il les loue aussi, a l'heure
et toute l'année, pour des promenades.
Avouons que dans cette merveilleuse con-
trée, rien n'est plus agréable qu'une ran-
donnée a cheval! Une seule exigence:
les promeneurs sont toujours accompagnés,
soit par M. Golay, soit par son fils. car

M. Armand Golay avec deux de ses fils, Richard et Henri. Dans cette exploitation, I'amour du

cheval est une affaire de famille |

et | polonaise), 1 cheval hongre de dix
ans, 2 pouliches de trois ans qui viennent
d'étre débourrées, | poulain de deux ans
et 6 jeunes de six mois et un an. Les pou-
liches sont saillies en général & Cossonay
par les demi-sang du Haras d'Avenches.

A l'dge de six mois, les jeunes chevaux
sont mis en pension dans un parc spe-
cialjsé, ou ils restent jusqu‘a l'dge de deux
ans environ. Ils reviennent alors chez M.
Golay pour. le--dressage . (selle. et : atte-
lage), puis sont vendus pour la selle, soit
a des particuliers, directement, soit par
l'intermédiaire des mises de Berne.

il y a eu trop d'ennuis avec certains
cavaliers qui évoluaient souvent hors des
sentiers... 5

Précisons encore que, chez les Golay,
I'amour des chevaux est partagé. Ainsi,
I'un des fils, Henri, 4gé de 19 ans, est
resté au domaine pour travailler avec son
pére.. a condition qu'il garde I'élevage
chevalin |

L'hiver dans le vacherin
Nous avons parlé plus haut d'autres

revenus annexes.. En effet, en automne
et en hiver, les Golay sont plongés jus-
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qu'au cou dans le vacherin, ce vacherin
qui fait la célébrité de la Vallée...

11 y a d'abord la fabrication des boites
(assemblage des fonds, du couvercle et
des bords), par dizaines de milliers de pié-
ces, qui occupe toute la famille durant
de longues semaines. Ensuite, M. Armand
Golay va a la cave pour les affinages.
Un travail qu'il aime beaucoup, et qu'il
a d'ailleurs effectué durant vingt ans avec
le pére de notre ancien collaborateur Flo-
rian Rochat!

Dés lors, entre les vaches, les chevaux
et le vacherin, on comprend que les Golay
n'aient guére le temps de s'ennuyer et
que les années passent vite...

Le bonheur au Bonhomme

Les trois fils de Mme et M. Golay sont
trés proches de la terre. Armand (21 ans)
est bucheron, Henri (19 ans) est déja sur
le domaine et Richard (14 ans) est déja
un mordu des vaches. Ce jeune garcon,

tr | reportage |

qui a été champion romand OJ de ski
de fond, a investi I'argent qu'il a gagné
dans l'achat d'une superbe cloche, qu'il a
ramenée d'Urnaesch (Appenzell). Et c'est
sa vache préférée, « Marie », qui la porte.
Présque aussi fiere que son jeune maitre...
* Tout va donc pour le mieux, et dans la
meilleure des ambiances, pour cette sym-
pathique famille combiére: bonnes va-
ches, beaux chevaux et travail intéressant.

«Ce que je souhaite pour l'avenir?
C'est de continuer comme cela le plus
longtemps possible, et de toujours rester -
en bonne santé!» : !

Car Armand Golay, dans sa jeunesse,
a été atteint par une grave maladie pul-

‘monaire. Aujourd’hui, il ne s’en ressent

plus. Mais ses randonnées quotidiennes a
cheval y somt pour quelque chose: en
plus du plaisir qui cela lui procure, il en
tire le-plus grand bien.

Et il y a le bonheur d'étre, chaque été,
4 l'alpage du Bonhomme. « Des vacances,
conclut Armand Golay, nous n'en avons
jamais pris. Vous le voyez, on en a un
peu chaque jour...»

Yves JAULT




Richard Golay est un amoureux des vaches. Il présente ici « Marie », 89 noints, née en octobre
1970. Elle a douné 33350 kilos de lait en 3e lactation (en 1975), avec 4,3 % de matiere grasse.
Aujourd’hul, cette vache, issue de monte naturelle, donne ses 31 kilos par jour. {Photo Y. J.)

N-B

La carte d'identité de I'exploitation

Commune : Le Lieu, village des Char-
bonnieres, 360 hab. la vallée de Joux.

Situation : zone II, non-ensilage, alti-
tude 1020 métres. Climat rude.

Exploitation : 40 poses en 4 parcelles,
(25 poses en propriété et 15 en location).
Un alpage de 75 ha. loué pour l'été a
la commune du Lieu, au lieu dit «Le
Bonhomme », & 1150 m., prés du village.
Place pour 45 vaches.

Production végétale : uniquement de
I'herbe.

Bétail : 18 vaches laitiéres (Simmen-
tal) et 20 jeunes. 14 chevaux demi-
sang suisses.

Lait: 74000 kilos coulés en 1975,
avec 18 vaches. Fabrication de gruyeére
et de vacherin (hiver) a la laiterie des
Charbonnieres.

Matériel : 2 tracteurs dont 1 avec
frontal, auto-chargeuse, 2 séchoirs en
grange, matériel complet pour fenai-
sons.

Batiments : une habitation (ancienne
« Pension du Lac»), 2 fermes, granges,
2 étables, 1 écurie.

Exploitant : Armand Golay, 44 ans,
marie, 3 fils (21, 19 et 14 ans). 1l a
appris le métier avec son pére. Mem-
bre de la vulgarisation (carnet d'exploi-
tation). Administrateur aux Charbon-
niéres (dicastére des domaines).

Role de I'épouse : tenue du ménage,
comptabilité, aide aux divers travaux
sur le domaine.

Personnel : uniquement familial.

on retrouvera la famille Armand dans la brochure: "Du

cdté de chez Piestre", Le Pélerin, 2001.
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Provenancs du bHols.

e village dess Dhatbonnidies sst le ceatra d'uns expluitation

forastidre importante. Le sapin blenc de la région du Risoux

a une renommés inteGrnationals. La croissance ast lentz 3 cause

des saisons froides; la veine est serréa, ce qui fait la rareté
et la valeur de ca bouis,

La commune du Lieu possdde une vaste zone d'exploitation(i249 he.
Elle engage 6blcherons, un gardeéforeétierq plusieurs débardeurs
professionnels, E£lle exploite environ 4000 m* de sapin chaque annés
#s coupes sont &tablies par l'inspecteur cantonal gui taxe
les billes une fois & terre.

La quasi totali té de ce bo&s parvient 3 M. Beymond Rochat,pro-
priétaire de la scierie communalc. Les futaies ont en général entire
100 et 150 ans ; leur diamétre est de 50 3 60 cm au pied. ( Ce fut
une belle journée pour la scierie lorsque on amena un arbre de

400 ans, long de 20 métres, ayant un diamétre de 1,60 m.)

La scievrie des Charbonnigres.

Le grand=pére de R, Rochat était paysan et débardeur & temps perdu.
11 créa sa scierie au moment de la fabrication des premiers vache-
rins, en 1922, Elle fonctionnait au moyen d'un moteur a mazoul
qui actionnait un générateur, Celui=-ci produisait dé 1'électricité
pour faire tourner 1l'unique moteur de la scierie et , par la méme
occasion, alimentait le village. La production était essentielle-
ment de cageots & fruits. La scierie comptait: 2 hommes pbur le
débitage, 4 femmes pour le montage. :

Aprds 3 générations, l'entreprise s’est considérablement agrandie
et transformée selon les besoins actuels. Elle emploie I4 ouvriers
ﬁblain temps, tous étrangerso Le patren les a formés lui-méme
pour toutes les machines,pzrmettant des échanges, donnant un sspect

moins mécanique 3 la chaine. ( Gain & l'heure: I0 & I4 f: zone 2 )

Dans une région comme la Valléw de Joux ol la production est
tout de méme modeste, l°ingéniosité du propriétaire a permis 2
l'entreprise des survivre malgré la concurrence des prix. Gréce 3
des machines de précision de son invention, cette ntreprise peu.
fabriquer des pigces fraﬁﬁiﬁéydqnt la manufacture ne peut Btre

faite qi'ici. ( abat-joui}fiﬁﬁgs copeaux, garnitures ... )

o1



La hausse du franc suisse a supprimé l'exportation du cdté de la
France et de 1l’ltalie, L'entreprisé doit trouver d'autres débouchés
des contrats 3 l'intérisur du pays. Elle doit trouver des moyens

de spécialisation,

PRODUCTION;
Qualités de bois,

L’entreprise doit vivre avee la région et adapter sa production aux

besoins locaux, Les 3 qualités de bois sont transformées différem-

ment selon les époques de 1'année.

Iére

classe : = bois de menuisexise: portes,
: boiseries,
- bois pour la fabrication de guitares .et
de. violons
= pliures
gme 2
2 classe =. charpentes, madriers

se o»

aéﬁg classe bois de récupération pour la fabrica-
tion de fonds de boites & vacherins

st pour des cageots.

Cette scieris travaille le bois des deux dernigres classds jusqu'®
au produit fini. Ceci la singularise des autres entreprises de la
Vallée. { 3 au Brassus, I au Sentier, 2 3 1'Abbaye. ) et assure

le travail durant toute 1l'annés.

Calendries.

On distingue 3 ssisons:

- deés début septembre, 1'équipe de sciage travaille & la fsbrica-
tion des boStes & vacherin., ( pliures fonds , voir feuille
complémentaire: boftes & vacherin. ) A la fin mars, la produc-
tion s’élédve 8 6 millons de pidces., Les paysans du village

mentent ces boftes A domicile.

- dés le début d'avril jusqu'a fin juin, la production est cen=
trés sur la fabrication de bois de charpente sur damande des
entreprensurs. On prépare le bois des cageots.

a) fabrication des cageots: ledr montage avec des planchettes
amse
de 3

présente 17 m. de bois de 8 cm, d'épaisseur et 8 de largeur,

choi§£e fait automatiquement. ( Chaque cageot fe-
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On clow = au moyen qun pistolet. Ceé appareil renfexme une

bande dz clous résidés qu’il envoie a une vitesse égale 3 celle

des balles d’une mitraillestte, soit 3200 km. / hesurs ., Lléchauffe-
mentproduit fait fondre la résine st fixe solidement ie clou. Ce
pistolet a permis une grande rationalisation du travail, § ouvriers
étaient nécessaires autrefois & la fabrication journali2re de

100 cageots, Aujourd’hui, pou® une production double, le méme
travail exige 2 hommesa, On brlle le bois pour d’éventuelles inscrip
tions, Le colit du cagest avec ses 192 clous et 4 agraf ss esé

de IS f. Sur dewands, la scieris livre des cageots en piaces

détachées. Cetta production est de 1000 pidces par an.
b) les bois de construction ou de charpente,

Dés leur arxrrivée en scierie, les billes de résineux sont exa=
minées par ls scisur., Il détermine 2n fonction de son aspect
extériesur la forme de sciege qui fournira le meillsur rende-
ment., Les bois ds construcfion ou de charpente ne nécessitert
pas d'8re du premiex choix , Pour transformer le bois rond
en poutres ou pigdces de sections carrées ou rectangulaires,

on utilise le sciage sux dosss.

I1®* 6Gliminetion des planches et des dosses sur faux-

quartier

.Pl anche sur ﬁw?‘l" Qua\rlﬁex.

~ - ‘
fﬁé&rw_% r&e”‘d“ pieces  hors coeop ’




<2 322ur 83t =r~levé ou fendu par la multiple a¥in gue la nidce

re travaille ou ne se torde pds,
{ €4 effet, une pidce de I8 em. sur iB8 cm , d'urne longueur
de #0

m et dont le coeur n'était pas enlevé a déplacé par la
tozrsicn un toit de I00 tonnes sur [0 metres.)

i.zs bois de construction zont traités contre le bleuissement

2% les verw.

Les déchets du sciage sont abendants $

~les coeurs-éi les dosses en {agots sont acheminés par
train ou camion jusqu'aux usines de papier,
ies petits déchets mis en sacs sont donnés aux paysans
comme bois de zchauffage, .

-~ 1la sciure, aspirée par une ventilation,est déversée
dans une remorgue puis est utills ée sur les pistes des
tétéskiside la Vallée.

- dés le mois de juillet jusqd’é fin aolt, la scierie des Char-
bonnigéees livre les commandes aux différents ateliers de menui-

serie et d'ébénisterie.lls demandent un bois sans noeuds

Un bois sans noeuds peut 8tre débité en planches fines
(v 25 mm ), Si elle a des nceuds, eils doit 8tre plus
épaisse,
Four débitexr en planches un bois de premier choix, on utilise
une scie alternetive 3 lame unique afin de pouvoir contréler
shaque planche séparément. Puis elles sont empiléms avec un
espace de 2,5 cm entre chacune d’elles en plein air, Le bois
met 2 ans pour sécher. |
Les particuliers wviendront choisir les planchas selon leur spé-
cialité . Certains lutiers choisissent leuyr bois aux Charbonni2res
pour des violons et des guitares.

~ La fabrication des cercueils assure du travai# durant la

période creuse , surtout 3 la fin de 1'hiver et au début
du printemps.
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VOCABULAIRE.

K WK K AN R RN

Futaie: bois de grands arbres qu’on a3 laissé croltre pour l’exploi-

e

tation.

o - s 2
Grume : 1 écorce restée sur le bois coupé

2° bois de grume : bois coupé qui a encore son écorce

s -

Biile : pidce de bois prises dans le tronc et les grosses branches

tions,poutre el

send particulier: psutre comportant deux rainures i 1.
et permettant l’assemblage lors de la construction §

de chnrlets et d’alpages:
3 ot
Stére : unité de wolume pour le bois,correspondant & 1 m

Coupe : région d'une for&t dont les arbres vont g8tre abattus.

Pliure: fine lamelle de bois.

. . . e -t ~ S -
uebalrSzoo:  TiiiapUGids vu Swas
-

w2 . e e

exs d2 la wapBy

vf&gfgggi : planches relativement épaisses {a partir d'environ 5 cm.
d’épaisseur.!

fagonnage: trawvail du blcheron.
Dosse ¢+ planche que l'on esnléve la premiére ou la dernidxe
dans ie sciage des arbres et qui conserve son écorce.

g fodadadmiiiped Sng

REFERENCLS,

- La for2t suisse et les industries du bois {matériel de classe).

- La scierie (BT 168).

- La for8t (BT 45).

- Les for#&ts (BT).

- besda§tisans de la prospérité {encyclopfédie iilustrée du canton de
au s

= La foré&t (sé€lection du Readex's D;gest),

-~ M, Jean Rochat,municipal das foréts.

- M Raymond Rochat .propriétaire de la scierie les Charbonnzeres,
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Quelques sasninmes

- B mA T T T @D D W DT

tilisdes dars i 3svieris

e B IR mem i e B B
Cottz pince me déjlaca sSur un moncrail synnandL 2% amana
las bilies dans la sciarie-

Le moteur qui se déplace sur le rail obéit 2 des commandes
3 distance.

La pression de la pince sur le bois est unigquemert due

au poids de celui=ci.

Lz scia alternative muitipls.

flle coreiste en un cadre auquel sont fixées une 3 environ

trente lames,
Le cadre se déplace selon un mpuvement alternatif et ver=

tical.

La scie circulaire,

Elie se compose d'un disque pourvu de dents qui tourne a
grande vitesse. Ec général, elle retravaille le bois dé-

bité par l'alternative

La scie & rudan,

Elle se compose d'un ruban denté continu qui est entrainé

st mendu par deux poulies.

La raboteuse,

ie cylindce,muni d’une leme bimn effutée

pali les planclies sur toute leur esynface.,

La_toupie.

e

LRt

La toupie permet,gr3ce 3 ses différentes
lames, d'errondir des angles(a), de fa-

briquerdes tenons(b).des mortaisess(clet

des profikages pour coller des pices

de bois (par exempls lors du collage
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de bois ) 3,
lairz portative, 4, Ajustage el clouage du fond;pose des extrd=
mités du couvercle.

Tracerxr la forme du

cercueil 3ur le couvercle

{

T a1

Ure toupie creese des rzuinures dans
1'#paisseur des plan:ches. Elies sont
ensuite emboitée; et cclliées. Pendant -
ie sézhage, l'ensemble est maintenu
par une sorte de serre-joinis, Le pla=
teau est finalement raboté.

Les quatrs cBtés de la partie infé-
rieure sont découpés. Les planches

des grands c3tés comportent 9 fen-

tes pour permetitre le cintrage.

i, Assemblage &t clouvage 2. Cintusge { en intercalant une barre
dassin de ia forme du fond et découpags 2 la circu=

.

Clouage et pose de la plan-

che supérieure du couvercls
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Masticage des trous, des fentes et pongage.

Vernissage du cercueil :
1- fond de diffusion (jaune)
2- vernissage en brun pour imitetion chéne.
en jeune-paille pour imitation faux-bois.

3- imitation des veines au moyen de peignes.
4- couche de copal pour faire briller le bois.

Le menuisier place les poignées, les vis(pour fermer le couvercle)
et les décorations.

Il restera encore la pose des garnitures intérieures.

Remargues

Les cercueils sont fabriqués soit en sapin de 3éma choix (co@it 800.-
fr. 800.-), soit en ch&ne (colt . 5000.-).

Les planches sont clouées dans le premier cas,vissées dans la
deuxidme.

58



4
!
|

A VATHERIN

P e e e R b R

Fabrication des Yonds et couvercles.
HARTAX LR R AATSERRRAFEREFRRER X ARER

La bille avance sjusqu'a la scie
miyitiple,posde sur un chariot

a4 griffage goulant sur rail.

La scie multiple débite la bille en

\

planches de 2,5 cm d’épaisseur,

W

\

Ezllewci est réglée paxr l’écarte-

iy

mant des lamzs.Lors de la fabri-

=y

cation des boites 3 wvacherin, on
fixe 17 318 lames sur le cadre.
iLe moteur entrainant la machine

sa trouve au sous=sol de la scieris

=1

tLa asie circulaire coupe les plancaoe

3 une lorgueur de 2 metres.

Conirairement & la multiple,ici
le hoig =8t fixe 2t c’est la scie
qui se déplace(woir =% sur le

dessin).C’est pour cela qu'on

T

e ot "
i §§g?l"appslle"pendule s

P e

Par un ingénieux systhéme de bras,
le disque se déplac%en gardant une

hauteur congtante.
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Laa planches sor.ent paralllla%ﬁe la dé-
ligneuse automatique.
£1%=zs peuvent avoir unz iargeur variant

i
entre 10 et 35 pentimdirss,

o : °
,/’ \\\ noisur Dans la scie 2 rubaﬁparticale, 1a
i o~ - lame 3ot ;
1 L9 [ i lame continue tourt sur deux roues
be Ay LT 3 i "
e *\“wu,/‘}’cyldndre | 4 gorges placées 1’une sir l'autre
] 4/“"- '-i‘ den%é L/ 9 S i 0 > ;
i , i N\, ¥ #t clast zelle.d’an bas qui est
4 r} i ~, a
W il Feeady msiyice.
R i {7 -
: mi%\ 831 MRS \ Cextz machine débite las
! gnﬁzaﬁ?§a~ ! } plancheadans le gsans wer-
: AT | N O
j ;is’;a,..;‘i@-,f%} Ny i tical.fn deux passages,
§ (BT R ) NS
1 A r\ ; s A 2 3 3, s &
k u-m,n3~§ ;Y. 48 planecns dz 253rm ea%
: X\:késﬁﬁ e y
i »7  divisée er. irois planchas
i . i
de 7

r
mm dfEpeissaurs,Spsisseur .
2

des fonds st couvsreles des tnltss
£ ]
ey il

avacherin.lLes 4mm manguant {3 x 7 = 21
et non 25 ) sond dits 3 178paissaur
de la lame,

Un petit morsur soxiliaire.zceun

un nmylindre dentd {voir dévaillassuve
la traction de la vianche.
Las planches desting2s zux cosvarcies

gont rabot8ea,mais que diun e2ul cRté:

zeluil qul sera & 17su%drieus ds ia Soits
{gquestion d'aathétiquel),elie 1" aura
pilus que S5mm dfFépaissaur.,

S51les szont ensuita coupées au carré

cuivant la largeur de 1a plan:he.

Les noeuds sont &vités,
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uban 3 chantourner

APAYEYY

b L= W "

~

e

Suivant le c8té du carré,on 11 faut prendre cing planches
r8gle le guide A qui définit a la fois et veiller & croi-
le rayon approprié. Le cen- ser les fibres pour que le
tre du carré est placé sur la rcnd soit réguliex%t non pas
pointe a (pour un carré de ovale.

26 cm de cBté,le guide est réglé
313 cm:rayon du cercle).

REMARQUES: - Le couvercle aura un diamdtre supérieur au fond de
i la boSte (8mm).

~Pour les fonds et couvercles,on utilise du sapin de
deuxime a§ troisigme choix.

La pliure est la mince lamelle de bois qui constitue la partie cy-

lindrique de la bofte &% duw couvercle. On ne peut utiliser que du
sapin du Risou de toute premidre qualité,sans nosud ,sans défaut,dune

veine particuliére.

pour pouvoir 8tre débitées en bandes aussi mio=-
ces,les planches sont trempées dans l’eau

Poa————— bouillante afin d'amollir ls fibre.
clrconférence
de g botte. la pliure est levée & une épaisseur de 7 ou 8

dixi2me de milim2tre ,La machine l2ve jusqu'a

trente mille pliures par jour

le montage des boftes & vacherin tient de 1l'a-
rtisanat.Les paysana clouent ou agra sent
couvercles,fonds et pliures (avant de la

travailler,la pliure est & nouveau trampée)

REMARQUE: La pliure est sussi utilisée pour la fabrication d' abat-
STTTTTTTT jour.Dans ce cas,elle est levée 3 deux dixi2mes de
millimdtres.
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Les Charbonniaéres,

- g 2
comniterle du veickerin

ON Y FABRIQUE
2y RATLLION DE BOITES PAR ANNMEE

o

N

M. Raymond Rochat (bonnet) surveille la varlope méecanique qu’il a concue
pour débiter les pliures. 4) Hermann

18 janvier 1973.
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1. Charbhannid¢res... Un petit vil-

I lige de la vallée de Joux gui doit

me grande partic se sa réputa-
tion & I'exccllence de ses vacherins.
liés I'automne et jusqu’au printemps,
il s'en fabrique des quantités indus-
trielles, dont une partie sera exportée.
Ies Charbonniéres n’a pas le mono-
sole du vacherin il s’en fabrique dans
toute la Vallée et méme au-dela. Mais
Les Charbonniéres peut étre consi-
¢~ré comme la capitale du vacherin.
On y confectionne aussi les boites en
sapin, enveloppes caractéristiques d'un
fromage qui a le goat du terroir.

« On débite chaque année entrc huit
cent mille et un million de hoites a
vacherin», devait nous confier M.
Raymond Rochat, jeune patron de Ja
scierie des Charbonniéres. La fabrica-
tion des boites a vacherin n’a plus de
secrets pour les Rochat qui, depuis
trois générations, les fournissent aux
affineurs de la Vallée.

Un million de boites, cela représente
200 meétres cubes de bois long ou, si
vous préférez, huit camions. Il faut
encore compter quelque 150 plots de 4
m. 50 de long et d'environ 60 centime-
tres de diametre pour la pliure. Cha-
que plot fournira environ 20000
pliures.

« Pour les fonds et les couvercles, on
utilise du sapin ordinaire. Du
deuxieme et troisiéme choix. Pour la
pliure, par contre, on ne peut utiliser

Alerte octogénaire, M. Victor Rochat monte des boites a vacherin de

que du sapin du Risoux de toute pre-
mic¢re qualité, sans nceud, sans défaut
et d'une veine réguliére », poursuit M.
Raymond Rochat.

La pliure — il convient peut-étre de
le préciser — est cette mince lamelle
de bois qui constitue la partie cylin-
drique de la boite et du couvercle.
Elle a une épaisseur de sept ou huit
dixiémes de millimétre et une hauteur
de 55 millimeétres pour le fond et de 18
millimétres pour le couvercle. A noter
que les affineurs coupent la pliure du
fond a la hauteur du vacherin lorsque
celui-ci a été mis en boite. Question
d’esthétique ! Pour pouvoir étre débité
en bandes aussi minces, le sapin du
Risoux. ramené a I'état de planches,
est trempé dans l’eau bouillante afin
d'amollir la fibre. Ingénieux. M. Ray-
mond Rochat a congu une varlope mé-
canique capable de débiter une pliure
a la seconde. C'est un prototvpe dont
il est justement fier et qui contribue a
faire la force de son entreprise.

Selon le diamétre des boites, Jes
pliures ont une longueur qui oscille
entre 41 et 130 centimétres. En jouant
avec le symbole pi, les forts en maths
trouveront ainsi que le diameétre des
boites a vacherin va de 10 a 34 centi-
metres. « Les dimensions les plus cou-
rantes sont les 13 et 14 centimétres,
précise M. Rochat..On en débite envi-
ron 10000 par jour. Le vacherin de
cette dimension corre$pond au repas
de deux personmnes,®e qui explique sa
grande diffusion: ‘Dans les grands dia-
metres. dés 25 centimeétres, nous débi-

3

o

tons environ 500 boites
maine. »

Mais il est temps de parler du fa-
connage des fonds et des couvercles.
Contrairement a c¢e que de nom-
breuses personnes pensent, les billes
ne sont pas débitées comme des ron-
delles de salami. Au contraire, elles
passent dans une scie multiple, dotée
de quinze lames, qui les transforme en
planches de 2 métres de long et d'une
épaisseur de 2,5 centimétres. Aprés
avoir passé dans une déligneuse auto-
matique qui veille a leur parfait pa-
rallélisme. un ruban dédoubleur ra-
mene les planches a une épaisseur de
7 millimétres. C'est I'épaisseur des
fond des boites a vacherin. Le cou-
vercle. pour sa part, ;est .paboté —
question d'esthélique toujours! — ot
n'a plus que 5 millimétres d’épaisscur.
naturellement les plus
belles planches pour débiter les cou-
vercles.

Coupées au carré, les planches pren-
nent leur forme définmitive sur la scie a
ruban a chantourner. Mais, 1A en-
core, il y a une technique & observer :
il faut prendre cinq planches a la fois
et veiller a croiser les (ibres sinon le
rond ressemblera iort a un ovale. A
noter aue pour débiter du bois sou-
vent sec ou gelé, il faut utiliser des
lames spéciales ; Vaffutace joue un
role de premiére importance.

Cinq emplovés de M. Ravmond Ro-
chat travaillent toute I'année a la fa-
brication des ' boites a  vacherin.

par se-

N

ilis - une

soixantaine d’années. Ce métier accessoire va-t-il disparaitre ?” yyn4 4834873
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En dchors de la saison, l'accent
est mis sur la préparation des couver-
Mais a partir du 15 aoit ot jus-
1o fin Jdu mata de mars, loule
¢ ave soamooaciivild sur la
confection de ces boites, EL elle n'arri-
ve parfois pas a «donner le tours»,
les monteurs doivent attendre.

Le montage des boites

Les boites a vacherin sont donc dé-
bitées a un rythme industriel. Leur
montage, par contre, tient essenticlle-
ment de l'artisanat. Aux Charben-
nieres. comme dans de nombreux au-
tres villages de la Vallée, des mon-
teurs clouent ou agrafent couvercles,
fonds et pliures selon une méthode qui
n'a guére ¢volué au cours des ans.

Nous avons rencontré M. Victor Ro-
chat. qui est sans doute le doven des
monteurs de boites @ vacherin. Agé de
plus de quatre-vingts ans, il fait ce

mMier denuis une soixantaine dan-
neds. Bt il n'est pas prét darréler si
1'on sait qu'il a commandé une azra-
feuse, histoire sans doute d'accélérer
sa production. Actuellement. comme la
plupart decs monteurs des Charbon-
niéres. M. Victor Rochat cloue les
ures sur les fonds et ies couvercles.
Un travail patient et qui n ichit pas
son komme. Il recoit 13 ce ) r
hoite. quelle gue soit i

Fnlevez le prix de et

frites In  comnte, 5 en
i -cing =n une

Certes dautres mon: plus

jeunes. ou qui travaillent en équipes,
rapides. Mais e 3
e alors il était

ment int
é& encore,

Ce métier accessoire de monteur de
boites a vacherin est-il appelé a dispa-
raitre ? La question se pose. Les mon-
teurs ont récemment signé une péti-
tion dans laquelle ils exigeatent un
salaire de 17 centimes par boite. Les
affineurs ont alors invité M. Raymond
Rochat 2 livrer des boites terminées.
Ce sera peut-étre le cas dés l'année
orochaine, car le jeune patron des
Charbonniéres a d'ores et déja congu
une machine capable d’effectuer cg
travail.

Pour les artisans, il restera la pro-
duction des sangles, cette écorce que
le fromager met autour du vacherin.
Mais ce n'est la qu'une production se-
condaire dans ce qu'il faut bien consi-
dérer comme une industrie.

G.H.

« fabrication des boites en sapim est une source de revenu bienvenue, pendant le long hiver
wrassien, pour de mombreuses familles.

t- C é:b)’l‘t A0 D44 f)w"\ tokt) U{‘“M -—p « Construlre » No 6 du 6 féviler 1963

Le vacherin, or blanc du Jura

N-B: on retrouvera la boite & vacherin notamment dans la plu-
part de nos brochures consacrées a ce produit typique de notre

village.
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i.A_TOURBE

>

1) formazion

= e

i.e tourbe mm forme dans les lieux humides. ©lle ceommence par la
désompnaition de mouases (surkeut las aphaig-ea). ¥ Letie décompo-
sition ®st due & certains prganismes micrzacopiques &% fait perdre
aux mousses une pariie de leur hydrogenz e% de leuzr oxygene. Peu

3 peu les débris végstaux s‘'accumulent 3 plantey. racinss et méme
des troncs dfarbze,

Ce phénoméne s’accomplii lentemant. la cojixs couche d2 tourbe s'ac-
croit de 60 cm & 1 m par sidcls.

%+

2)

.

2 A -
XpioataLion.:

7

|

a) Extraction-

On commence par décsper l2 80l spongisux sur une épaisssur de 20
cm environ 8t on creuss un fossé de 1 m de largeur., On rejette les
débris obtunus (mélangz de tourgba, de terre =2t de2 racines), car
ils sont impropres 3 la combustion.

Puis on enfonce le 1lduchet 3 une proYondeur de 1,10 m. Grace a

une légire torsion, un® B% brique de ¢ourbe moguillée est arrachée
puis étendue sur l'herpe. L'opération se répete plusieurs fois. De
miaces rigoles sont ainsi formées ol 1l'eau agparail : un dtang
s’est formé & 1l'intérieur de la %ourbieére. :

Les briques étendues sur i‘hsrbe sont coupdes par la moitié puis
empilées en tas pyramidaux gui séchexant au soleil. Le couteau uti-
1isé pour couper les briqu=s & une lame d2 40 cm.

b) Utilisation.

L'utilisation de la tourbe varie aver la nature m@me du produit.
-~ On 8 utilisé la tourba pour le chauffage. Meis ce combustible

a de nombreux inconvénients. Entre auires, sils dégage unz odeur
2inre assez désagréablzs et produii énormément de cendres.

- Certains élsveurs dz volailles remplasent volaniiers la paille
par de la tourbe. '

- _@s3 tourbes fibreuses entrent dans la conTection de tissus spé-
ciaux comme la flanells.

* 1 y a deux soeiss de tourbe ¢
-~ la tourbe noirz, qui contient beauccup de bois. Séchéa,
8lle davient {rés dure.
- la tourbe brune, qui contient du sable =t psu de bois.
Séchée, elle s'effrite Tacilemznt.

c) Aux_Charbonnigres.

La tourbidre des Cruilles a été explcitée pendant la lérxe
guerre mondiale par une société genevoise, puis de 1943 a
1947 par une société de Schaffouse., Cettas derniére occu-
pait environ 250 ouvriers (hommes, femmas et enfants !)
Voir extraction page suivante.
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Historiaue des la Vellée de Joux, formation dzs laca.

A l'2re secondaire, une mer recouvrait notre pays, ainsi quune
grande partie de l'€urape.
A l'époque suivante, la mer &tait stablas, peu profonde, vaseuse,
et il s’y déposait avec une extrdms régularité des bancs de calcaire
alternant avec des marnes feuilletées. Au début ses fonds &taient
peuplés d'une foule d’éponges qui devaient y former de véritables
prairies sous-marines. On a retrouvé de nombreuses éponges fossiles.
Puis, la mer trouble a fait place presque sans transition 3 une
mer moins profonde encore, mais claire st transparente, sous un
climat tropical. [es organismes de tout genre y abondaient, en
particulier ceux qui fixent le calcaire : algues calcaires, coraux,
mollusques & lourde coquille comme les hultres, etc. Leurs débris
roulés et amenuisés par le brassage des eaux, associés 3 un peu
d'argile et aux oolites(ce sont des débris quelconques enrobés de
calcaire, dissous et arraondis par le mouvement d'une eau de mer
peu profonde) se sont accumulés pendant 20 millions d'années pour
édifisxr les 400 m. de sédimenis du Jurassique supérieur. A cette
époque, le Jura a connu temporairement le régime d'une mer de corail
avec ses récifs, ses atolls et ses lagunesQ On d“couvre parfois,
dans une carriére ou dans la tranchée d*un chemin, les buissons
pétrifiés de ces coraux qui se groupaient en colonies,
A la fin de la période jurassique, la mer s'ast retirée et a_fait
place a une lagune douce ou saunfitre, peu profonde mais tras é&tendue
ol se sont déposés des brécﬁes, des marnes, des calcaires lacustras
et par endroits un peu de gypse.
Puis sans violence, la mer est revenue, psu profonde, elle aussi,
mais instable, dans laquelle se sont dépogés des calcaires qui

alternaient avec des marnes.

La mer continua a garnir les fonds et & se retirer peu 3 peu. Il a
fallu 130 millions dfannées pour que de lentes sédimentations
construisent par couches successives les 1500 m., de roche dont est
faite la chaine. Ce sont donc des limons apportés par les fleuves
des cor.tinents voisins, les innombrables coquillages d’animaux
marins qui se sont transformés en pierres créant ainsi sur les
anciennes de nouvelles roches : marns et calcaire,

L'2re tcrtiaire est surtout l'histoire du plissement du Jura., Ces
plis signifient que les couches sédimentaires, pratiquemsnt horizon-

tales & l'origine ont aubi le contrecoup du plissement alpin.
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La structure du Jura est celle.,d'un faisceau de plis parall2les

et continus, tranché a3 certains endroits par des dislocations
transversales:des pigces ont rompu la régularité du jeu en se
mettant des travers. Ces disloc~tions barrent les vallées, inter-
rompent les chaines et y creusent des cols, Ex.: Les trois accidents
du Jura vaudois qui sont les "dislocations"de Saint-Cergue, de la
Dent-de-Vaulion (avec son prolongement :"le décrochement" de Vallerbe) .
et de Sainte-Croix.

Puis il y a environ 2 millions d'années(2re quaternaire), le

climat se refroidit et les glaciations anéantirent toute la faune
et la flore et il ne s’'étendit plus qu'un pays désert ol des vents
violents, descendus du glacier taout proche, soulevaient des colon-
nes de sable. La plus grande partie de la faune émigra ét.il ne
resta plus, sur la maigre végétation que des animaux adaptés au
climat froid : rennes, mammouths...

Le Jura fut recouvert sur toute sa longueur par le glacier du

Rhdne ocui descendait jusqu'a Lyon. Bﬁa périphérie d'un glacier,

les eaux sont toujours abondantes. Elles proviennent surtout de

la fonte de la glace et c'est ainsi que sont nées en Suiss® les
plus grandesriviéres., Ces eaux trancportaient de grandes quantités
de limon, de sable et de gravéer qu'ils abandonnaient lorsque les
courants étaient trop faibles formant ainsi des plaines graveleuses
ou limoneuses.

Il arrive souvent que le glacier, lors de sa progression dans une
vallée pring&ipale, barre Qne vallée latérale, Ce barrage naturel
fait parfois naitre un lac qui est peu 3 peu comblé par les
sédiments apportés par l'affluent : c'est ainsi que ss forme une
plaine d'alluvions.

En ce qui concerne le lac de Joux, la vallée fermée est formée

par la "dislocation" de la Dent-de-Vaulion. Le glacier qui s’est
retiré a laissé une nappe d'¢eau formant un seul lac. Le terxrain
calcaire donne a ce lac les caractéristiques uniques suivantes:

il est dépourvu de toute issue apparente, il appartient 3 un bassin
naturel fermé; son fond est creusé d'entonnoire par lesquels lss
eaux sont évacuées. On peut se demander pourquoi les eaux ne disparais-
sent pas compl2tement dans le sol. Le fond du lac serait recouvert
d'une couche de molasse imperméable : car en théorie, sans ce
rev@terennt imperméable, les saux se seraient échappées depuis

longtemps. On n'%bas encore pu prouver cela de fagon définitive.
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Ca lac s‘élevait osaucous plus haut gu’auisusd’hui {envixan 50 m.)
les dépdts de graviers, la configuwavian d. sol 7Tont apparaltre
gqua ceas rives étaient plus naudtes.

Selon une hypothese, les entcnnoirs aucsient &té bouchés pendant
un certain laps de temps, et lerzsqu’ils ont recommencé a
Tonctiannar, l'eau a repris lz chemin soutercain en agrandissant

Ky

les fissures {entonmoirs)., La liaison anirz de =tonnoirs et la

0
[¢]

©
w

source de 1'0Orbe 3 Vallorbe =2 $£%& prouvars jric des colorations
faites 3 la fin duy sieécle dernier.

Le niveau du lac a doing diminué 2%t un pont naturzl est apparu;
c’est ce 13 que provien? le nom du villaga 3i.e Pant,

Certaires légendes racontent que ls las Brenzt était un marais,
traversé par un petit ruisseau venant du lac de Joux,

Ay XIle si2cle, des moines aurajent volontairzment bouchés les
entonnoirs des marais pour obtenir une petite piscine pour 1°'éle-
vage des poissons dont ils raffolaient.

Ce nom dz Brenet, qu'on pronongait Brunet dans l'origine, parait
dériver du mot celtique "Bru-naid" qui désignait une chute d’eau,
ou son synonyme : le saut de la riviare.

Au début du XVIe, lfeau s'écoulait direciement par l'entonnoir

de Bonport qui possdéde le plus fort débit d'écoulement et les
plus grandes dimensions. On eut l1¥idés d’utiliser celui-ci pour
faire fonctionner um moulin (voir lecturse). Les moulins durérent
environ jusqu'en 1882 et, quelques années plus tard, la Compagnie
vaudoise des forces motrices des lacs de Joux et de 1°'0Orbe en fit
l%acquisition ,

Suite : intervention de l'homme sur 1'hydrographie de la Vallée.

REFERENCES ¢

- Encyclopédie illustrée du Pays de Vaud vol.l et 2.

- Spéléologie du canton de Vaud, P,~-J. Baron; Attinger.

- Rapport sur l'état des entonnoirs des lacs de la vallée de Joux
de 1879, le Pélerin, Lucien Reymond.

- Notice sur la vallée du lac de Jou x. G.Bridel Lausanne.

-~ Dr. Convert, Le Pont.
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Interventions de l'homme dans 1l'hydrographie de la Vallés de Joux;

Usine de La Dernier.

Das la fin du sidcle passé, une concession avait été accordée
3 1l'ancienne Compagnie des forces motrices des lacs de Joux et de
1'0Orbe (actuellement appeclée Compagnie vaudoise d'é3ectricité ou
CVE), qui de 1901-1904 boucha ou endigua les entonnoirs visibles
et construisit l'usine de La Dernier 3 Vallorbs. CetteAuaine est
alimentée par l'sau des lacs, d'abord par un tunnel, puis par des
conduitss forcées. Le tunnel mesure 2632 m. de long avec une
section de 2,20 m. de large sur 2 J m, de haut, tandis que la
conduite forcée fournit une chute de 263 m. de dénivellation.
Le débit total de l'évacuation peut atteindre 24 ma/sec..
La prodéction annuelle de l'usine est de 12°'000°000 Kw/h.
C'est en 1921 que des pompes ont &té installées entre les lacs de
Joux et de Brenet,le canal n'étant plus utilisable éar le niveau
du lac de Joux était plus bas que celui de Brenet; 1921 a été
une année de sécheresse et ce n'est qu'en novembre que 18 pluie
s'est mise 3 tomber provoquant une des plus grandes crues de
1'histoire d8 la Vallée; en effet, le lac est monté de quatre-vingt
centimétres en 12 heures,
En 1970, les vannes de communication entre les lacs et dvévé¥i§¥ﬁﬂft
ont &€té automatisées et sont commandéas électroniquement depuis
Vallorbe. Avant 1970 , un homme y &tait employé 2 plein temps.
En 1954, année de crues importantes dUfes aux pluies, il regut
l'ordre par la direction de l'usine 2 Lausanne de laisser monter
l'eau et ainsi de noyer Les Charbonni2res, l'évacuation n'étant
plus possible. La pluie s‘’arr8ta heureusement le jour méme.
L’entonnoir de Bonport n'est utilisé qu'occasionnellement,
environ tous les deux ans lorsque le tunnel ne peut tout évacuer .
Le lac Brenet a été abaissé 3 la cote de 1001,8 m.+ou~- 10 cm.

les pertss d'sau par les fissures du bord étant trop importantes.

REFERENCES

Spéléclogie du canton de Vaud, P.-J. Baron, Attinger.
Encyclopédie du canton de V-aud. No 3

Interview de Mr. Rochat dit "Briton", garde retraité ayant
fonctionné de 1948 3 1970.
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Hiopolyte Rigaud , (1864 )
A

Dans le commencement du lB8eme sidcle , un nommé Hipoolyte

Rigaud , de Gzniéve , propriétaire d’un moulin en Bunp?rt . boucha

un entannoir important situé da ns les environs . Dnnes% pas trés
fixé sur les détails de ceéte affaire ; quoi gqu'il en soit , il y
eut & cette épogue une crue seﬁsible d%ﬁiveau ordinaire du lac ; une
étendue considércable de prds ont 6té dés lors occupés par les eaux;
plusieurs habitations sux Bioux, aux Esserts-de~rive , au Rocheray
ainsi que des usines sur le bord du lac Brenet , durent 8tre Maban-
données . On dit que Rigaud , effrayé des conséquencesde 8son acte

s‘enfuifiede la contrée pour &viter les effets de la colére publique.

Texte original 3 document extrait des archives baillivales de

Romainmdtiar . Acte de LLEE .

"Aprd8s avaar fait entendre par guelques uns de nos commis a ce

sujet , la relat\ion circonstanciée de notre -rchitecte Steinwenz

au sujet de la vision locale des débordements du lac de
Joux et en particulier aprés que le sieur Hippolgte Rigaud ; de
Genéve , avait en queslque sorte bouché , tamponné et comblé ily. a
trois ou guatre ans , l'écoulement du lac auprds d'un certain

moulin . Bt principalement qu‘un gros troukond se trouve bouché

au moyen d'un gros plot en forme de bouchon de la largueur d'en-
viron dix pieds sur lequel on a &is ensuite une enclume , et

qu'il se frouve encore des personnes qui se sont aidées & cela

ainsi qu‘'il prouvait par l'information prise d'ecd il résulte

que le lac s'est élevé et a causé un dommage considérable aux possés-
sionsaaboutissantes.

£t en conséquence notre intention sst)st nous lYordonnons , de mettre
les ardres et avant l‘hiver pour faire nsttoyer et ouvrir les
entonnoirs bouchés et les passages par ol le lac a eu cy devant

son écoulement , d'y employer les mémes personnes qui se sont zidées
3 les bouchéds , et de faire démolir ce qui sera nécessaire ; les mouw-
moulins , engins , forges et batiments

" o0

Donné le 6 aolut 1630 (copie de traduction)
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Le calcaire, enfouissemcnt progqressif des _eaux (phénoménes

karstigues).
La circulation de l'eau dans les fissures du calcaire
se fait dans trois zones, pas toujours distinctes, qui peuvent
gtre définies comme sudts

1) Zone non saturée ol les Tissures regoivent 1l’eau de pluie

3 la surface du sol.

2) Zons d'écoulement ol les fissures sont plus lazges,

3) Zoece profonde d'écoulemgni, limite des eaux souterraines en

profondesr, souvent sous pression, et constituant les réserves
des résurgences.

Li‘endroit ol l'eau de suxfacs péndtre dans la terre peut se
présenter sous 1l'une ou l'autre des formes suivantes : doline,
lapiaz, perte, gouffre, aven; poljé, abime, baume, dépression
ou bassin fermé, laizine, emposieux, entonnoir, puits absorbant
qui sont classées en trois catégories :

s,

1) Pertes d’eau ou entonnoirs obstrués impénétrables a 1'homme

engouffrant les cours d’eaux depuis l:is petits ruisseaux jusqu'aux
grandes rivieres.

2) les grands ouvertures (gouffres ou abimes), en général vecticales

3 plusieurs étages, actives ou fossiles, caractérisées par une
profondeur supérieure 3 la longueur.

3) Dépressions et bassins fermés. Ils sont plus larges que

profonds at sont dils soit & des effondrements souterrains, soit

3 des accidents tectoniques, soit encore a l'érosion superficielle,
et peuvent contenir lfune ou l'autre des catégories déja
mentionnées.

L’eau souterraine agit ensuite en profondeur sur les parois des
fissures qu'elle rencontre par l’'une des deux méthodes suivantes 3

1) La corrosion, ou l'action chimiqgae qui dissout la raoche.

2) L'érosion, ou l’action mécanique qui agit par frottement.

11 est assez difficile de déterminer laquelle de ces deux actions
est la plus importante car cela dépend de plusirurs fa~t=zurs
parmi lesquels on peut citer :

0L)Deqxés de gaz carbonigque dans l’eau :

le gaz carbonique agissant associé 3 lieau sur le calcaire suivant

la formule suivante @

H2C03+ CaCO3

soit acide carbonique et calcaire donne du bicarbonate de calcium

=mES=====I H2Ca(C03)2

anération réversible 3 l'origine ces concrétions calcaires.
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2) La température et la pression de l'eau ou de l’air ambiante.

La chaleur favorise la corrosion, la glace est 2 l’érigina d’une
forme spéciale d'érosion : l'effritement des parois.(3 la fonte)
3) La vitesse de l'eau, ells favorise l°’érosion.

L'eau ne s'arr8te que lorsqu’elle rencontre une couche _imperméable
assez épaisse pour résister 3 son action. Les minces couches
imperméables intercallées entre les bancs de calcaire sont ,elles,
toujours traversées. L'eau suit cette couche jusqu'ad son affleurement
au fond d'une vallée ou au flanc d'une montagne et €onstitue les
exurgences : débouché d'un collecteur unique des eaux de tout un
réseau et les résurgences : réapparitions de ruisseaux et de
rivieres (Vallorbe); le terme de "source" doit 8tre Péservé

3 des sorties d'eau en terrain détritiques(sables, graviers, etc.)
et ne peut, par sa définition m2ms, 8tre appliqué aux terrains
calcaires. .

Ces deux termes désignent la provenance de 1l‘'eau. Par contre la
forme sous laaguelle celle-ci sort de la montagne est désignée

sous l'un ou l'autre des termss suivants :

1) Sogties d’eau pénétrables 3 1thomme sur une certaine distance.

2) Sources vauclusiennes, qui sont les débpuchés & 1'air libre

d’une des branches d'un siphon inversé dont les eaux sont sous
pression. Leur nom vient de la Fontaine de Vaucluse, prés d’Avignon
exemples typique du genre.

3) Sorties d'eau compldtement occupées par la riviére souterraine
mais non siphonnantes ﬁf qui constituent la majorité des exurgences
du Jura Vaudois.

4) Les fontaines sighonnantas_intermitﬁgntes ne coulant que lorsqus

la sortie inférieure de l°eau n'est plﬁs capable d’assurer 1’
évaguation compl2te d'un fort débit.

5) Les exurgences scus-lacustras qui sont en conduites forcées
suivant le principe des vases communiquants et ne sont presque
jamais pénétrables a 1'homme. Les deux ssules du cantonde Vaud
se trouvent 2 la vallée de Joux, entre l'Abbaye et le Pont.
REFZRENCES

Le Jura, feuillets de documentation, édition de la guilde de
documentation de la S.P.R;

Legons élémentaires de sciences naturelles, Jaccard et Henchoz,
Payot.

Spé&léologie du canton de Vaud, P.-J. Baron, Attinger.
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LE CALCAIRE.

Le calcaire est une roche sédimentaire -

Il est formé par des couches de restes marins ( animaux,

végétaux , alluvions )

. ; . : o i
L'eau creuse le calcaire fissuré , par érosion gt action chimique,

Les ENTONNOIRS ,

Ce sont des fissures , agrandies par l'eau qui s'y infiltre .

ILs sont situésen bordure ou au fond du lac .

Le syst2me d‘écoulement des gouffres est le mé8me que celui des

entonnoirs ,

Ev\lou \,\c’w\ o\p @Cw\rm\

e Y
—":;.—\/H- Y AEr———
s PTEE cas o  TE “ mx“q de 'P’QCLAA

o Ualledoe
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LES _PCISSONS

Les trois principaux poissons que 1'on trouve dans las lacs de la Val-
lée de Joux sont : - la fSra
- la perche
- le brochset
A cB8té de ceux-1l3, on voit é&galement la truite, la tanche, l'omble, le
gardon.
Références pour 1'étude compldte de tous ces poissons :
a) Guide des poissons d'eau douce et p8che : - féra p. 70, 222 no 21 bis
- perche p. 156 - 157
- brochet p. 78 - B0
- gnnﬁralltés p. 4 - 31
b) Royaume des animaux, encyclopédie universelle des animaux.
c) La p8che Marabout : - féra p. 150
- perches p. 170 - 171
- brochet p. 133 - 136

Le probléme de la perche dans les lacs de la Vallfe de Joux

Quelques chiffres sur la p8che de ce poisson, p8che réalis4f par les
professionnels et les amateurs :

1968 1969 1971 1972 1973 1974
77905 kg 6'886 kg 38 kg 57 kg 438 kg 995 k

On peut constater que la perche a disparu presque compltement en 19%&.
Quelles sont les causes de cette disparition ? Cette question reste sans
réponse bien précise au terme de nos enquites. Chaque personne interrogée .
a4 sa propre version du probléme. En voici quelques-unes @

- la pollution

- le barrage entre les deux lacs (Brenets et Joux) qui, selon certains,
freine considérablement l'écoulement de l'eau dans ces lacs. Ainsi
il n'y a plus de courant et les déchets stagnent au fond de 1l'eau. Ce-
la crée un milieu défavorable pour la perche et tentd 3 transformer
grrtaines zones du lac de Joux en &tang. A noter que ce phénoméne est
trés peu marqué.

- Les stations d'épuration de la Vallée n'ont pas &té munies, dés les
début de leur fonctionnement, d'une épuration chimique (il existe donc
trois sortes ou phases d'fApurntion : mécanique, biologique et chimique).
Signalons qu'aujourd'hui encore, la station du Pont n'en possidde tou-~
jours pas, suite & un affaissement du terrain au d4but des travaux.
Sans cette épuration chimique. des phosphates se sont r4pandus dans le
lae.

- Les saisons ne sont plus suffisamment marquées et le brassage de l'eau
ne se faisant plus, le poisson n'a plus de bonnes conditions de fraie.

- La perche se développe par cycles. selon le garde-pBche. Dans le lac de

Neuch8tel, par exemple, il s'est produit le m@me phénomi2ne. En 1973,
les amateurs ont p8ché 32 tonnes de perches et les professionnsls 31
tonnes. Cette année, done 1974 - 1975, ils n'ont presque rien pris.
En revanche, dans le lac Léman, on assiste au ph4nom2ne inverse. La
prise de cette année est trés grands. Ceci pour prouver qu'il existe
un cycle pour la perche. Toujours d'apris le garde-p8che, %a perche
va sensiblement revenir dans les deux ou trois prochaines années.

Aucune des causes sus-mentionnéss ne peut &tre considérée comme valable

a elle seuls, &tant donné que le département vaudois n'a procédé 2

aucune recherche approfondie sur ce problame.
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les cermis -e pé&che

Les perris sont dAlivrés par la prifecture du district de domicile
dis requérant, Ils sont personnels et valables pour une année, un
mois ou un jour selen ley différentes catégories.Un tiers au moins
du produit des permis est affecté au financement des mesures prises
en faveur du repeuplement du lac.

Conditions pour l'obtention d'un_ permisg :

a) Avoir 16 ans révolus ocu produire une autorisation écrite de son
représentant légal.
b) Ne pas 8tre privé de sas droits civigues.
c) S'il a subi une condamnation ou contravention de pé&che, avoir
payé l'amende et les frais de jugement et ne pas 8tre sous le coup
d'dine décision de retrait de permis ou de privation momentanée.
Catégories de permis :
Permis de lére classe : permis du p8cheur professionnel
colt : 100 fr par année,
Ce permis autorise l'usage des instruments de pB8che suivants :
En voici les principaux : a) 20 filets
b) 12 nasses
c) des fils flottants et dormants
d) la ligne trafnante ou traine
e) une ligne au lancer
f) 3 lignes flottantes
g) une gambe
h) une bouteille 3 amorces
i) une filoche
Permis de 2&me classe : permis du p&cheur amateur
colit : 60 fr par année
Matériel autorisé : a) f nasses
b) la ligne trafnante ou traine
c) une ligne au lancer
d) 3 lignes flottantes
e) une gambe
F) une bouteille & amorces

g) une filoche
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les pepmis de p8che.(suite)

11 existe encore des permis de 32me st 42me classa.Ceux-ci sont uti=

1isés &galement par des p#cheurs gmateurs.
CoOt: 32me classe 40fr par année
20F par mois.

42me classe 25f par année
15 par mois
3fr par jour.
Matériel autorisé: a) ligne au lancer
(32me et 42me classe) b) 3 lignes flottantes
c) une gambe
d) une bouteille & amorces

e) une filoche,

CANTON de VAUD TK,‘,'Fi\ Pecha. Lacs de Joux'

Breacr o Ter
i : ~a
?1..........;-.-..;--1-..9-.‘.----\.-:-11 ‘Permis del c!asse
T PN e
- %.‘., . Volable en 19.. No 000
om‘u le q“."...‘!l'Q’.)Q'l.‘.‘tl\
RUGesrierne e NS
2 7 Frix du permys: L PR
P

Surtaxe de re-

pewplement pour

Photo nan domicihé..  Froo
Total . 0
L J ,\g‘:‘;i‘,\‘- 13\(‘1..

Sceaw of st 3«& ure.

S 940 oturz du +itulaire:

BT A T R
P R R L L R R >t " » -

R4férences: Le guide marabout da la p8che
Emile Lejsune
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LA_TECHNIQUE DE LA PECHE AU FILET

Informations regues lors de la journée vécue avec . Raymond Rochat,
p8cheur professionnsel au Pont.

I1 est évident que pour bien comprendre tant la technique que l'esprit
dans lequel travaille le p&cheur, il faudrait pouvoir passer une journse
avec lui et assister 3 la pose et & la levée des filets.

Nous tenterons malgré tout d'expliquer cette technique efficace qu'est ls
p8che au filet.

corde plastique avec flptteurs
Matériel :
fil nylon .
fixé 2
chaque
maille

Potences

corde
plastique
‘plombée
~ hauteur habituelle 140-180 cm (lest)
= longueur 100 m '
- dimensions des mailles : - féra 45 x 45 mm

- brochet 50 x 50 mm

ou 60 x 60 mm

vivier

La_pogse des filets

Chaque filet est suspendu par la corde plastique du haut 3 un b&ton d'env.
1,50 m, Pour le poser au lac, le p8cheur le passe sur la grande potence
arrigre. Il attache un flotteur avec 30 m de corde & une extré&mité du
filet. Le bateau en marche, le filet sort peu & peu de la potence et
descend au fond du lac grfice au lest. Il y est maintenu droit par les
petits flotteurs de la corde du haut.

Le filet n'est pas posé en ligne droite, mais doit décrire des courbes
successives pour que le poisson qui parvient 3 sortir du filet s'y fasse
reprendre & la courbe suivante.

Les filets ne roivent pas 8tre posés trop t8t (début de soirée) car le
poisson pris & ce monent-l3a pfrira pendant la nuit. La féra est délicate
3 ce point de wgue.

Pour la pé&che de certains poissons qui ne ss tiennent pas au fond, il
faut "pendre" le filet. Il est alors fixé & plusieurs flotteurs qui le
maintiennent suspendus dans l'sau. Le haut du filet ne doit pas 8tre 3
moins de 3 m de la surface.

Lo lewée des filets

La levée des filets ne se déroule pas tous les jours & la m8me heure.
Des prescriptions légales sont &dictées 3 ce sujet (cf. arr8t4 sur la
péche 3 la Vallfe de Joux 1971). Exemples :

~ juin, juillet, aolit : 4 heures

- décembre, janvier : B8 heures

Le p8cheur approche son bateau du flotteur, il le saisit et tire sur la
corde pour faire monter le filet. Il le fixe slors a la petite potence
avant. Il sort de l'eau le haut du filet et le passe tous les 50 cm dans
la potence. C'est 3 ce moment qu'il en retire les poissons pris et qu'il
les met dans le vivier, qu'il a dans son bateau.
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SUITE DE LA TECHNIQUE DE PECHE AU FILET

I1 arrive fréquemment que les poissons fassent des pelotes (filet em-
m818) en se dibattant; il faut alors les dém8ler, ce qui n'est pas tou-
jours facile. Avec les filets en plasti-~ue apparus il y a une vingtai-
ne d'années, il est impossible de refaire les mailles. Un filst trop
ahimé eat jeté.

Lorsque le filet sst entilrement accroché 3 la potence, le p@cheur le
remet sur le bateau. Il sera ensuite suspendu pr2s de la cabane pour
sécher.

Le poisson doit 8tre conditionné (nettoyé et vid8) pour 8tre pré&t 2a

la vente.

P22 22222224

LE GARDE - PECHE

Renseignements tirse d'une interview de M. Martignier, garde~-p8che
des lacs et des rividres de la Vallée de Joux.

Ses activités st ses pougoirs :

- surveillance de la p8che : pour cela il jouit de certains droits (nous

vous citons les plus importants) :

a) Il peut exiger que les p8cheurs lui présentant le produit de leur

- péche.’

b) Il peut exiger des pBcheurs la levée en leur présence de leur ma-
tériel, qui lui parait suspect.

c) Il peut contraindre les p8cheurs & atterrir.

d) 11 peut visiter bateaux, véhicules. viviers, magasins ... bref.
tout ce qui a un rapport avec la p8che et les poissons.

e) 11 a le droit de perquisitionner dans les gares.

- contr8le du braconnage des poissons et des grenouilles. A cet effet
il a le devoir de dénoncer les braconniers a la préfecture. Ceci
est valable pour tous les cas d'infraction aux lois de la p8che.

- p8che 8lectrique : il la pratique en cas de nécessité pour la survie
des poissons. Par exemple, si dss travaux sont entrepris sur une riviére
et qu'ils représentent une menace pour les poissons de ce cours d'eau,
M. Martignier intervient par la p8che £lectrique. Cela consiste &
attirer les poissons au moyen d'ondes £lectriques, puis de les captu-
rer dans des filets. Ces poissons sont ensuite rel8chés dans un autre
cours d'eau.

- surveillance de la fraie des différents poissons qui doit &tre ees-
pectée par les p8chsurs.

Pour M. Martignier, il y a encore un aspect important dans son métier @

sa fonction d'agent anti-pollution. Son but premier 3 ce sujet eat

de faire comprendre aux gens le probl3me de la pollution. C'est pour-

quoi il intervient auprits des particuliers lors d'écoulements de

silos, de fosses septiques, de ruissellements de purin dans les d cours

d'eau et les lacs.

(2222 22 2 2 L)
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AU GFENDARME C O C HE T

Ce poéme. par son ton ironique pour ne pas dire satirique, illustre bien
la nature des relations entre garde-p&che et p8cheurs a cette époque,
c'est-a-dire 1930-1940. Jugez-en vous-méme :

C'est toi le vilain Cochet, garde-p8che véreux,

Qui de tous les p8cheurs est l'animal hideux !
Fouillant sur tous nos lacs, de tes regards haineux.
Tu ne nous gratifies que de rapports vicieux.

Tu connais en détail tous les moindres poissons,
De la lotte visqueuse au petit vengeron,

De la truite furtive 3 la perche subtile

Mais tout est confondu., dans ta t&te inutile.

Avec frénfsie tu poursuis les p8cheurs,

En brandissant la loi, embl2me de ‘ton coeur ;
Et fou de folle ivress' tu trouves des défauts,
S'appropriant 2 tous tes rapports saligauds.

De jeter un caillou dans le lac bien tranquille,
D'agiter quelque peu sa canpe si gentille.
D'amuser le poisson par de petits engins.

Te semblent criminels, oh immense crétin !

Que ne fais-tu donc pas, oh ! gendarme pouilleux,

A gui pisse dans %as lee l'eau, des rapports ténébreux ?
Tous ces pisseurs maudits salissent notre lac ;
D4fenseurs de nos eaux, les pgissons ont le trac.

Mais pour ton bien voici un conseil mfidical :
Couche=-toi de bonne heure et léve-toi trés tard !
Prends ton temps pour manger et fais de bons repas :
Tu te porteras mieux et tu prendras du lard.

Que dans ton lit douillet, tu t'allonges ré@veur.
Que t'agites hystériqu', sur nos lacs enchanteurs.
Tu resteras gendarme, et 1'Etat sans tourment,

Te paiera toujours trimestriellement !

A bon entendeur salut
Albin ROCHAT, dit BINBIN, Les Charbonnigres
le 31 mai 1934
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REFERENCES POUR_L*ENSEMBLE DE L'ETUDE

- Guide des poissons d'eau douce et p&che par J. BENT MUUS / PREBEN.
8dité par Delachaux et Niestlé, 1968.

- Le guide Marabout de la PECHE de Emile LEJEUNE.

- Le royaume des animaux.. encyclopédie universelle des animauy, par
Dr. M. SBURTON et R. BURTON, &dité par Edition service SA Gengve.

Aux Charbonniéres : )

- Monsieur Edgar Rochat, p8cheur professionnel.
- Quelques p&cheurs amateurs.

Au Pont :

- Monsieur Ra,mond Rochat, p&cheur professionnel.
A Vasulion : _ .

- Monsieur Martignier, garde-p8che.

Au Sentier @

- Pr&fecture ol 1'on peut obtenir de la documentation sur les lois de
la p8che et autre documentation.

Amdcé Lu\ﬁ({:\ Sour Le lec EP@/\E{”.
4835
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H1gegeeyon2 wt ys-dialiieés, ATECE: . & Artluaz Wdu

La commune du {ieu 3

Née d'un gelais que les premiers woines bérédicting
utilisaien% poux ze vendre 3 l‘Abbaye de St~Claude & celle de Romain-
mdtier, la somunitas de Loco 3 vu le jour en 1396, L2 profdsseur
Auguste Piguet parle en effet 3 ce moment-13 de l'association des
hommes du Lieu. C’est la plus ancienne des trois commures du dis=-
trict; elle doit son existence avant cout aux wvaillant pionniers
du Seme et 6eme sidcle qui accompagnérent ie moine Don Poncet qui,
le premier vint s'installer au Pré-de-ville dominant le village au
nord-ouest.

Notre commuue gzoupe dont les villages du Lieu,
du Séchey et des Charbonnigres, sutrefois enzore le hameau du
Combenoire dont la pzopre administration subsista jusque vers
1930 envigon. :
Le village du l.ieu comp%ed59 habitants, horlogers

prur la plus part rvépartis dans trois ateliers; une fabrigque de
m2tres est venue s8'y ihstallée récemmeni. On compte encore 5 agri-
culteurs et quelques artisans; la vie artistique s'y épanouit gréce
aux fidéles du club artistique gqu:i tout au long de l'année orga-
nisent des concerts au temple ocu au pré Lionet. Tout récemment, la
société de musique, la Persévérante, a inauguré de nouveaux uni=
formes et sans doute une nouvelle jeunesse. Choeur mixte, mki-club,
gymnastique.

ie Séchey, BI habitants, est le plus petit village
des trois villages 3 I café, I école, 2 agriculteur, des horlogers,

I commergant.

Les Charbonnigres, 386 habitants, c'est le village
des artisang: I imprimeur. une seierie, un commerce dfescargsts,
deux de gremouilles, 5 affineurs de vacherins, 4 ateliers, d'horlo=-
gerie, 1 atelier de mécanique, 3 cafés restaurants, deux magasing,
distilerie, boutherie, boudan§erie, laiterie, entrepreneur, appa=
reilleur, couvreur, maréckal, staticn d’essence, commerce de vih,
un p&cheur proféssionnel ét encore 9 exploitations paysannes. La
vie artistique y demeure gr8ce au choeur mixte alors que les sportifs
se vouent au ski-club ou 3 la société de jeunesse.

La commune du Lieu tire ces ressources essentieldas
de ses vastes for8ts dont 1'étendue dépasse 1200 ha. La qualité de
ses bois n'est plus 3 démontrer; elle posséde en outre un lo%, le
No 2 dans la for8t du Risoux, plus une partie de la Rolaz et les
citernes du Marchairuz. Sa grande préocciépation réside dans le ch8-
mage qu‘’ menace nos ~telirs d'horlogerie et de scierie.

En 1962, la commune a réalisé la zéunion parcedlaire
pour le plus grand bien de nos agriculteurs.

Sur le plan politique, le systéme de la représenta=
tion proportionnelle a fait une briéve apparation en I957 pour e
terminer en [965 d&ja. Le tempérament paisible de ses citoyens ne
convenait guére pour la lutte interpartisanna.

Comme chez nos deux soeurs du Chenit et de 1'Ao-
baye, nos villages sont encere gérés par leur propre administrations;
le service des distribution de l'eau sous pression en constitue la
gestion essentiells. ge o3 :

Dans le domaine scolaire, d&s 1967, un service de
cars regroupe quelque 150 &ldves dans les 5 classes primaires; les

Elus doués peouvent se rendre en classe supérieures au ‘Font ou au
entier 7
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s du tele-8x dci i€z deox fous wingh-ziug
que enselignement de Mossieut LLliens Facnang

! pfturages et 20 chatzls wowe louds pouc is

plus part aux paysans de la gommuue; nous asons pourtant d=3
fermiers de la plaine qui comptent 47 43, 37 et 32 ans d’aipage
chez nous.

' En é%é
méme si le Rour
ou au Chenit,

Pour conilurs, on peus dire qua la cowmhune du wieu ze
défend tzxés bien et regarde lpavenir aves optimisme et séréniié,

les vacanciers wieankt s’y repasar ynlontiers,
B gt

’ 5 T
isme ne connaf pas le méme asso u'3d l7Abtave

Le Syndic du (iew.
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POLICE MUNICIPALE
L E LIEU,

Le Lieu, le 31 décembre 1974

Recsnsement de la population de résidence au 31 décembre 1974,

LE LIEU 1974 1973
Vaudois 272 265 + 7T
Confédérés 16 ge =12
Italie 48 -~ 6
Etrangers: Espagne 34 - 2
France 26 + 4
Divers 3 -1 111 116 =5
Totaux —i——=*===-4-§9==—:—-1_-g=
LES CHARBONNIERES
Vaudois 262 267 =
Confédérés 60 T4 - 14
Italie 40 <+7
Etrangers: Espagns is - 2
Francae 13 - 2
Divers 1 =1 64 62+ 2
Totaux 386 _ 403 - 17
LE _SECHEY
Vaudois 67 72 = 8§
Confédéxés 12 13 = 1
Etrangers: Italie, France 2 -+ 2

Total de la population de résidence de la commune du Lieu

926 habitants -

au 31 décembre 1974 :

SO ESSEEEEREEE

Total de la population &trangdres: 111

Il a 6té enregistré: Le Lieu
Le Séchay

Les Charbonnigdxes_4

2 (749 indig2nes - 30)

=EssSmssss sS=s=s=EsSs==

habitants = 1

6 naissances 4 décéds

id. 3 décés
idg 5 _décés

Totaux 1974
Totaux 1973

10 _paissancesi?2 décds

15 naiesances 9 décas

N'est pas compris dans la liste de chiffres ci-dessus, les
frontaliers au nombre de 88, soit une augmentation de 22,

Fait a2 Le Lieu le 31 décembre 1974
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- 1343 LES CHARBONNIERES
(Fraction de la commune du Lieu)

L1975, vd

Village de 403 habitants, 124 ménages. —
Altitude : 1010-1050 métres. — Poste, télé-
graphe, téléphone. — Haite du chemin de
fer Vallorbe-Le Pont-Le Brassus. — Gare
du Pont & 1 km. — Agriculture, pisciculture,
bois, fromages. escargots, industrie hor-
logére.

Assesseur : Rochat Jean.

Autorités communales : voir Le Lieu.

Boursler : Rochat Jean.

Cantonnler : Cornu Frédéric.

Chet de halte : Brocard Charly.

Chef de section au Pont.

Commandant du feu : Meyer Walther.

Conseil administratif : Candaux Daniel,
prés. — Rochat Ch.-Louis, secrét.

Douanes sulsses: Poste des Charbon-
nieres. T.

Inspecteurs du bétall : Rochat Samuel. —
Rochat André, suppl.

Instituteurs : Reymond Elisabeth. — Rey-
mond Gilbert. T.

Office de poursultes, préfecture, recette
au Sentier.

Officler d'état civil au Lieu.

Poste et télégraphe : Rochat Marcel.

Retraites populaires : Mutual. de retraite,
Blatti-Rochat Gilbert, secr.-caissier.

Téléphone : Station publ. a la poste.

Agr s : Genier Ci T. — Dar-
belly Nestor. T. — Golay Ar. — Golay
Rol. — Rochat And., Hauts-Prés. T. —
Rochat Em., Epine. — Rochat J. T. —
Rochat Octave. — Rochat Samuel. —!
Romanens Frangois. T. X

A : Genier Ci — Golay .
Armand. T. — Golay Roland. — Rochati
fréres. — Rochal-Blatli Samuel. — Ra-i

manens Frangois. T.
Apparellleurs : Imboden Richard. — Meyer |
Walter. T. i

Garte de la wmmune cue Lew -homeaux =35
@ Batimentsindustriels : moulins, sueries, - t\L
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Scierie Rochat

Commerce de bois
Fourniture de charpente
Spécialités : Bois du Risoux

Les Charbonniéres Tél. 851253

Boucher-charcutier : Rochat Charles. T.
Boulanger : Cotting Otto. T.
Cafés : Café Terminus, Rochat Willy. T.

Hoétel du Cygne, Rochat Palmyr. T. —
Tea-room Casteljoux, Lugrin Gilbert. T.
Cercuells : Pompes fun. nouvelles S.A. T.
— Rochat Raymond. T.
Cl échal : Meyer Walther.
Commerce de bols: Rochat Raymond,
scierie. T.
Distiltateur : Rochat Adrien.

pren : Fantoli q\ «
Epiceries : Cotting Otto. T. — Rochat Vic-
tor. T.
Escargots (comm. d') : Golay Alain. T.
Ferblant.-apparelileurs : Albertano & fils.
— Imboden Richard. T.
Fromages : Golay Victor. T. — Gras Andreé.
— Rochat & Cie. T. — Rochat Eric. T.
— Rochat Gaston. T.

HORLOGERIE

Contre-plvots : Lugrin fréres. — Rochat
Charles-Louis. T. — Rochat-Simond Mar-
cel.

Fournltures : Lugrin fréres S.A. T.

Pierres fines : Rochat et Dépraz SA. T.
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Hbdtel : Rochat Palmyr, Hot. du Cygne. T.

Imprimeur : Meylan René.

Laitier : Grobet Agénor. T.

Matér. de construction : Fantoli Fréres. T.

Mécan. de précision : Fontannaz Rob. T.

Pé&cheur : Rochat Edgar. T.

Polssons et grenoullles
Cuendet J.-J. T.

Pompes funébres : Rochat Raymond T.

Sclerle et bols : Rochat Raymond. T.

Soclétés : Sté de PP Golay
Victor, président. — Sté de tir aux
Armes de guerre. — Syndicat agricole,
Rochat-Blatti, président. — Ski-Club. -~
Chceur mixte.

Tea-room : Casteljoux, Lugrin Gilbert, pro-
priétaire. T.

Vacherins : Golay Victor. — Gras André. T.
— Rochat & Cie. T. — Rochat Eric. T.
— Rochat Gaston. T.

Vins : Gras André. T.

Volturler : Rochat Henri-Samuel. T.

(comm. de):

HOTELS alavaLLe

Avant de partir en vacances,
CONSULTEZ notre page spéclale
sous Le Chenit




